NEPECENE CUKROVI S KOKOSEM

1. KOKOSOVE KULICKY:
120 g mouckového cukru, 60 g tuku Hera, 1 bilek, 70 g kokosové moucky, 30 g kakaa, trocha
rumu. Vypracujeme tésto, z kousku tvarujeme kulicky, obalujeme v kokosové moucce.

2. KOKOSOVE OCI:
350 g mouckového cukru, 120 g masla, 6 uvafenych Zloutkd, 120 g kokosové moucky. Zloutky
nastrouhame, smichame s cukrem, maslem a kokosovou mouckou. Tvarujeme kulicky,
doprostied udélame diilek, do kterého nalijeme cokoladovou polevu.

3. TMAVE KOKOSOVE KULICKY:
200 g mouckového cukru, 150 g ztuzeného tuku, 1 vejce, 200 g kokosové moucky, 3 1zice kakaa,
2 1zice rumu. Tuk rozpustime ve vodni 14zni, pfiddme ostatni suroviny a promichdme do
vychladnuti. Tvarujeme kulicky, obalujeme v kokosové moucce.

4. RUMOVE KULICKY:
250 g mouckového cukru, 250 g masla nebo jiné¢ho tuku, 1 Zloutek, 250 g détskych piskott, 100
g kokosové moucky, 2 dl rumu, rozinky. Utfeme maslo s cukrem, zloutkem a vmichame piskoty
rozdrobené v rumu. Pfiddme kokosovou moucku a rozinky. Nechame v chladni¢ce ztuhnout.
Tvarujeme kulicky, namacime je v kakaové polevé, nechame lehce zaschnout a obalujeme v
kokosové moucce.

5. KOKOSOVE KOULE MACENE V COKOLADE:
1 balik piskott a 1 balik ctvercovych oplatek na dorty rozdrobime, pfidame 100 g rozinek
namocenych ve 3 1zicich rumu, 100 g strouh. ofechti, 100 g masla, 1 vejce, 100 g ml. cukru,
trochu mléka a v§e smichame. Tvoiime malé kulicky, které¢ mac¢ime v Cokolad¢ a obalujeme v
kokosu.

6. MASLOVE KOKOSOVE KULICKY:
200 g kokosové moucky, 240 g mouckového cukru, 80 g masla, 2 vejce, 60 g kakaa. Vse
smichame a tvarujeme kulicky, které obalujeme v kakau s mouc¢kovym cukrem — nebo v
kokosové moucce. Nechdme v chladu ulezet.

7. COKOLADOVE KOKOSOVE KOULE:
Vyslehame do pény 150 g mouckového cukru a 2 vejce, priddme 150 g ¢okolady na vareni
rozpusténé ve 20 g 100% tuku, 150 g mletého kokosu a 2 1zice rumu. Z tésta tvotime koule, které
obalujeme v loupanych, sekanych mandlich nebo v kokosu. Ukladame do papirovych kosicka.

8. RAFAELLO:
200 g kokosové moucky, 2 dl slazeného kondenzovaného mléka, oloupané mandle. V mise
vypracujeme z kokosu a mléka bilou hmotu, nechame 30 minut v chladni¢ce vychladit. Do
kousk tésta balime oloupanou mandli a kousky vyvalujeme jako kulicky v kokosové moucce.

9. KOKOSOVE KULICKY:
400 g mouckového cukru, 200 g susen¢ho mléka, 300 g ztuzeného tuku, 100 g kokosové
moucky, kakao. Nad parou rozpustime tuk, vmichdme cukr smichany se suSenym mlékem a
kakaem, kokosovou moucku. Vypracujeme tésto, nechdme v chladu chvili ztuhnout. Tvarujeme
kuli¢ky a obalujeme je v kokosové moucce.

10. SNEHOVE KOULE:
2 bilky, 80 g mouckového cukru, 100 g kokosové moucky, 2 1zice kakaa, 1 1zice rumu.
Uslehdme tuhy snih, postupné zasSlehame cukr. Vmichame kokosovou moucku smichanou s




kakaem a Izici rumu. Do vlaéného tésticka balime oloupané mandle. Koule obalujeme v
kokosové moucce.

11. KOKOSKY DO FORMICEK:
2 zloutky z natvrdo uvafenych vajec utfeme se 100 g mouckového cukru a 100 g strouhaného
kokosu. Pfidame 2 1Zice rumu. Zpracovanou hmotou vyplnime formicky (musle, ofechy apod.) a
nechame do druhého dne susit. Hotové vyklepneme z formicky.

12. KOKOSOVE KOSiCKY:
100 g mletého kokosu, 250 g mouckového cukru, 70 g masla, 0,5 dl rumu, mleté piSkoty. Ze
vsech surovin vypracujeme tésto. Kousky tésta tvarujeme jako malé kulicky a vkladame je do
papirovych kosicka, zalijeme kakaovou polevou. Rozpustime ve vodni lazni 180 g 100% tuku,
pfidame 100 g mouckového cukru a 70 g kakaa. Vymichame do hladka, nechdme mirné
zatuhnout a nalijeme na kokosovou hmotu v koS§i¢kach. Ozdobime podle fantazie (lentilka,
barevné sypani apod.).

13. KOKOSOVY SALAM:
150 g mletého kokosu, 150 g mouckového cukru, kousek bilku, 11zice rybilové marmelady, 1
1Zice rumu. Strouhany kokos umeleme na makovém mlynku, ptiddme cukr, bilek, marmeladu,
rum a vypracujeme hustsi té€sto. Udélame valeCek, obalime v prosatém kakau a nechame asi 1
den ztuhnout v chladu. Pak krajime na platky a dosusSime.

14. TRIBAREVNY KOKOSOVY REZ:
500 g détské krupicky, 500 g mouckového cukru, 150 g masla, 150 g ztuzeného 100%tuku, 5 1zic
rumu, 8-10 1Zic mléka, kokosova moucka. Méslo a tuk rozpustime a osmazime v ném krupicku
na svétly odstin. Pfiddme cukr, rum a tolik kokosové moucky, aby hmota byla vlacna. Rozdélime
na 3 dily, jeden ziistane bily, druhy obarvime kakaem, tfeti dil obarvime riizovou potravinaiskou
barvou. Vyvalime stejné obdélniky, polozime na sebe a opatrné svineme do valecku. Zabalime
do celofanu a nechame v chladu ztuhnout. Kréjime na kolecka.

15. OVOCNY SALAMEK:
Smichame 100 g mletych piskoti, 70 g kandovaného ovoce, 50 g kokosu a 40 g mouckového
cukru. Pfiddme 50 g masla a §t'avu z pllky citronu. Smés rozdrobime jako na Zmolenku, zalijeme
50 g rozpusténého tuku a uhnéteme. Vytvarujeme salamek, pevné zabalime do alobalu a
nechame ztuhnout. Pfed poddvanim nakréajime na kolecka.

16. TMAVA KOKOSOVA COKOLADA:
500 g 100% tuku, 100 g ¢okolady na vateni, 300 g mouckového cukru, 100 g kakaa, 2-3 1Zice
rumu, 30 g kokosové moucky. Tuk rozehiejeme ve vodni 14zni, pfiddme nalamanou cokoladu,
cukr, pfimichame prosaté kakao, rum a nakonec kokosovou moucku. Michame aZ je hmota
hladkd — nesmi se vaftit. Ddvame do formic¢ek a nechdme ztuhnout. Vyklopime a uchovame v
chladnicce.

17. KOKOSOVA COKOLADA VE FORMICKACH:
250 g mletého kokosu, 250 g mouckového cukru, 80-90 g masla, 2 Zloutky. Méslo utieme s
cukrem a Zloutky do hladkého krému a vmichame kokosovou moucku. Plnime do malych
formicek, vyklopime a nechdme na véle susit.

18. KOKOSOVE OVALKY:
250 g kokosu, 400 g mletych détskych pisSkotti, 250 g masla, cukr a rum podle chuti.
Vypracujeme tésto a vkladame do cukrem vysypanych formicek ovalného tvaru. Vyklopime,
nechame zaschnout a druhy den polévame ¢okoladovou polevou. Zdobime pillkami mandli.

19. SPANELSKA KOLECKA:




250 g mouckového cukru, 200 g kokosové moucky, 2 bilky, trochu rumu. Vypracujeme tésto na
pocukrovaném prkynku, vyvalime a vykrajujeme ovalky. Pfipravime druhé nepecené tésto.
Smichame 200 g mletych piSkota se 150 g mletych ofecht, 50 g masla, 2 Zloutky, 100 g
mouckového cukru a trochou citronové §tavy. Vyvalime na stejnou tloustku jako prvni tésto,
vykrajujeme stejné velké ovalky. Ovalky dvou barev spojujeme marmelddou a nechdme do
druhého dne zaschnout. Druhy den ozdobime ¢okolddovou polevou.

20. KOKOSOVI TUCNACI:
150 g jemné kokosové moucky, 80 g mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 150 g mletych
déttskych piskotti, 100 g masla, 1-2 1Zice rumu nebo mléka. Vypracujeme tésto, ze kterého
udélame asi 30 kulicek. Kuli¢ky obalime v mouckovém cukru a vtla¢ime do formicek ,,ulka®.
Vateckou v ulcich vytla¢ime otvor, naplnime krémem (¢okoladovy, maslovy, citronovy apod.) a
ptilepime na piSkot nebo upecené linecké kolecko. Ve vodni lazni rozpustime 100 g tmavé
cokoladové polevy a polovinu télicka potfeme. O¢i udélame z kousku bilého marcipanu, zobacek
ze zlutého marcipanu, kiidélka z rozptilenych oloupanych mandli.

21. SVESTKOVE KOULICKY:
10 velkych suchych Svestek, 1 1zice Svestkovych povidel, 1 1Zi¢ka kakaa, 1 1Zice citronové §tavy
a §petka strouhané kiiry, 2 dl mouc¢kového cukru, 2 dl strouhaného kokosu. Svestky omyjeme,
kratce povatfime v trose vody a vypeckujeme. Jemné usekdme a spojime s ostatnimi surovinami,
dobie promichdme. Z husté hmoty tvarujeme malé kulicky, které obalujeme v kokosové moucce.

22. KOULE SUP SEM - SUP TAM:
120 g mouckového cukru, 30 g kakaa, 50 g mletého kokosu, 40 g masla, 1 bilek, rum. VSechny
suroviny zpracujeme a tvarujeme vetsi nebo mensi koule, které obalujeme v mletém kokosu.

23. KOKOSOVE KULICKY:
150 g détské krupicky, 100 g mletého kokosu, 200 g mouckového cukru, 120 g masla, 3 1zice
rumu. Na slabém ohni rozpustime maslo a lehce opraZime krupicku. Zapracujeme ostatni
suroviny a z hmoty tvarujeme kulicky. Namacime v ¢okolddové polevé.

24. KOKOSOVE DVOUBAREVNE REZY:
250 g kokosové moucky, 500 g mouckového cukru, 250 g tuku (Hera apod.), 150 g suseného
mléka, 2 bilky, nékolik 1zic rumu (podle chuti). V hrnci rozpustime tuk, odstavime z ohné,
vmichame kokosovou moucku, cukr, suSené¢ mlé¢ko, rum a bilky. Vymichame tésto, rozdélime na
2 dily. Plech vyloZime alobalem, rozetieme jeden dil té€sta. Do druhého dilu vmichame trochu
kakaa na obarveni a rozetfeme na prvni dil. Polijeme ¢okoladovou polevou (mizeme stiidat s
bilou polevou) a nechame v chladu ztuhnout.

25. NUGATOVE REZY S ROZINKAMI:
100 g masla, 100 g tuku Hera (apod.), 100 g mouckového cukru, 50 g kakaa, 4 dI horkého mléka,
4 1zice rumu, 6 1zic kokosové moucky, 4 1zice rozinek. Rozmixujeme zméklé maslo, tuk, cukr,
kakao a mléko. Nalijeme do misy, pfiddme kokosovou moucku, rozinky (spafené a okapané) a
pfilijeme rum. Do smési zamichame 2 balicky détskych piskoti, lehce promichame.
Chlebickovou formu vylozime alobalem, naplnime smési, stlaCime a piekryjeme alobalem.
Nejlépe ptes noc nechame ulezet v chladni¢ce. Druhy den vyklopime, polijeme mlé¢nou nebo
kakaovou polevou a posypeme strouhanym kokosem.

26. KOKOSOVY STUDENY DORT:
2 balicky piskott, 2 zakysané smetany, 1 susena Slehacka v prasku, 1 vanilkovy cukr. Podle
navodu uslehame Slehacku, smichdme se smetanou, cukrem a piSkoty. Dortovou formu silné
vymazeme maslem, vysypeme kokosovou mouckou a naplnime polovinou smési. Poklademe
okapanym kompotovym nebo Cerstvym ovocem a rozetieme zbytek smési. Povrch uhladime,




posypeme kokosem a kakaem a ddme vychladit. Pfed poddvanim ozdobime Slehackou a
pocékame ¢okoladovou polevou.

27. SPANELSKA KOLECKA:
250 g ml. cukru, 200 g kokosu, 2 bilky, trochu rumu. Vypracujeme tésto a na pocukrovaném vale
vyvalime a vykrajujeme ovalky. Vypracujeme druhé té€sto: 200 g ml. piskotd, 150 g ml. ofecht,
50 g mésla, 2 zloutky, 100 g ml. cukru, trochu citr. stavy. Vyvélime a vykrajujeme stejné ovalky
jako z prvniho tésta. Spojujeme marmeldadou a nechdme do druhého dne zaschnout. Zdobime
cokol. polevou.

28. KOKOSOVE BONBONY:
Vymichame 50 g masla, 30 g ml. cukru, 1 van. cukr. Pfiddme 40 g kokosu, 1 bali¢ek pomletych
piskotii a 50 ml rumu. Tvarujeme kulicky, které obalujeme v kokosu. Davame do papirovych
kosickda.

29. RAFAELLO:

Rozpustime 250 g 100% tuku. Do vychladlého vmichdme 250 g ml. cukru, 1 van. cukra 100 g
pomletych ovesnych vlocek. Piiddme 100 ml teplé vody, 200 g suseného mléka, 200 g kokosu a
dame vychladit. Tvotime kulicky, do kazdé vlozime liskovy ofisek, obalime v kokosu a dame do
papirovych kosickd.

30. DVOUBAREVNE TYCINKY:
1 Salko, 100 g ml. cukru, 1 van. cukr rozmichame a pfidame 250 g kokosu. Z hmoty tvarujeme
tyCinky, jeden konec namocime do ¢okolady.

31. KOKOSOVY GRILIAZ:
250 g 100% tuku rozpustime, do vlazného ptidame 1 Salko, 250 g kokosu a promichéme.
Natfeme na dortové oplatky a ptikryjeme druhym. Krédjime ¢tverecky a polovinu namocime do
cokolady.

32. KOKOSOVE KULICKY:
4 1zice ml. cukru, 3 1Zice masla, 4 1zice mletého kokosu, 2 1zice kakaa, 1 bilek. VSechny suroviny
dobi'e zpracujeme na tuhou hmotu. Tvarujeme malé kulicky a obalujeme v mletém kokosu.

33.K OKOSOVE KULICKY:
100 ml. mléka, 1 1zi€ka Solamylu, 1 1Zice hr. mouky — uvatime kasi a do horké vmichame 70 g
kokosu. Vyslehame 100 g masla, 100 g ml. cukru a pfiddme studenou kasi, 350 g ml. piskotii a
rum podle chuti. Liskové ofiSky kratce oprazime na suché panvi a oloupeme. Z tésta tvotime
kulicky a do kazdé vtla¢ime ofiSek. Obalujeme v kokosu.

NEPECENE CUKROVI S KAKAEM

1. NUGAT:
Utteme 60 g masla a 160 g ml. cukru, vetfeme 1 vejce, vmichame 160 g mletych suchart, 3 1zice
kakaa, 2 1zice rumu a 2 Izice vanil.cukru. Z hmoty vyvalime placku, polijeme kakaovou polevou
a krajime Ctverecky. Lze pridat i rozinky nebo kandované ovoce.

2. COKOLADOVY SALAM:
300 g rozdrobenych piskott pokapeme 2 Izicemi rumu. Utfeme 2 vejce s 200 g ml. cukru a
pfidame 40 g kakaa. 250 g rozpusténého, vlahého ztuzeného tuku spojime s utfenym vejcem,
pridame piskoty a vSe dobie promichame. Ud€lame Sisku jako salam, zabalime do alobalu a
dame do lednice ztuhnout. Pak krajime kolecka.

3. DOMACI COKOLADY TMAVA;




250 g 100% tuku rozpustime a do horkého vmichame 250 g ml. cukru, 1 1Zici Solamylu a 100 g
kakaa. Smés nalijeme do vodou vyplachnutych formic¢ek, nechame ztuhnout a vyklopime.

4. DOMACI COKOLADOVA KOLEKCE:
Ve vodni 14zni rozpustime 250 g Hery nebo jiného tuku, pfidame 250 g ml. cukru, 60 g kakaa a
umichame hladkou hmotu. Nakonec ptidame 3 1zice Solamylu a 90 g ml. ofechd. Hmotu dame
do formicek vyplachnutych studenou vodou, nechdme ztuhnout a narovname do krabice od
bonboniéry nebo kolekce. Jednotlivé kousky miizeme zabalit do celofanu.

5. KAKAOVE ULKY:
150 g mouckového cukru, 50 g masla, 150 g mletych détskych piskott, 2 1zice kakaa, 1 dI rumu.
Vypracované tésto tvarujeme do valecku, ktery vyvalime v mouckovém cukru. Malé kousky
vtlatujeme do formicek ulkl vysypanych mouckovym cukrem. Vyklepneme a nechame do druhé
dne susit. Plnime vaje¢nym koniakem nebo krémem (méaslo, mouckovy cukr, Zloutek, 1zicka
rumu). Naplnéné ulky ptiklopime piskotem.

6. PUNCOVE KOULE;:
Ve vodni 14zni nechame zméeknout 50 g ¢okolady na vareni, pfiddme 100 g mouckového cukru,
250 g masla, 2 bali¢ky drcenych piskotl, 100 g mletych ofecht, 2 1Zice kakaa, 1 dl rumu, 0,5 dl
ovocného sirupu a 1 vanilkovy cukr. Z vychladlé hmoty tvarujeme kuli¢ky a obalujeme v
kokosu.

7. DOMACI NUGETA:
200 g masla, 250 g ztuzeného 100% tuku, 2 kondenzovana slazena mléka Salko, 1 balicek kakaa,
strouhané ofechy. V nddobé nad parou rozpustime maslo a ztuZeny tuk, pfisypeme kakao,
vymichdme. Ptilijeme slazené mléko, dikladn¢ promichdme, prohifejeme (nevaiime). Vmichame
mleté ofechy (nemusi byt).

8. COKOLADA:
1 100% tuk, 1 ¢okolada na vaieni, 2 cokoladové pudinky, 1 celé kakao, 250 g cukru. Ve vodni
lazni rozpustime tuk, pfidame rozlamanou ¢okolddu a nechame rozpustit. Potom piiddme
dohromady smichané pudinky, kakao, cukr a dobfe promichame.

9. COKOLADOVA VEJCE SE ZMRZLINOU:
250 g mékkého tvarohu, 1 kelimek zakysané smetany, 100 g mouckového cukru, 1/2 balicku
vanilkového cukru. V§e naslehdme do hladkého krému. Ve vodni 1azni rozpustime 125 g
ztuzeného tuku, vmichame 1 1zici mouckového cukru, 4 1zice kakaa, 2 1zice Solamylu (Skrobové
moucky), 2 1Zice vielé vody. Vymichame do lesklé ¢okoladové hmoty. Cisty plastovy obal na
vajicka vyplachneme studenou vodou. Do kazdého otvoru nalijeme ¢okoladu a doplnime
tvarohovym krémem. Nechame ztuhnout v mraznicce.

10. PISKOTOVY DORT:
1 bali¢ek kakaa uvatime ve 4 dl vody, nechdme vychladnout. Uslehame krém z 250 g masla, 150
g cukru a 4 Zloutkl. Do krému zaSlehame uvafené kakao. Smichame se 2 balicky piskott,
pokapeme rumem. Dame do formy a nechame do druhého dne ulezet v lednici. Pfed podavanim
zdobime ovocem a Slehackou.

11. PLNENE SUHAJDY:
125 g 100% tuku, 100 g ¢okolady na vareni, 2 1zicky kakaa. Tuk a ¢okoladu rozpustime ve vodni
lazni a pfidame prosaté kakao. Rozpusténou hmotu lijeme do hlubsich formicek, do stfedu dame
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napln a opét trochu vychladlé ¢okolady. Pak nechame ztuhnout v mrazaku 1 hodinu a vyklopime.
Néplii: Do trochy mléka ddme 200 g mouckového cukru, 125 g 100% tuku, mirné zahiejeme az
tuk roztaje, ptidame 2 1zicky kakaa, 50 g mletych otfechti, 30 g sekanych rozinek, rum podle
chuti.

12. KULICKY SALKO:
200 g mouckového cukru, 1 slazené kondenzované mléko Salko, 80 g kakaa, 250 g 100%
ztuzeného tuku, rum. Nad parou nechdme rozpustit tuk, vmichame kakao, cukr a pomalu
pfilévame slazené mléko. Ochutime rumem, vymichame do hladké hmoty a nechame v
chladni¢ce ztuhnout. Lzi¢kou vykrajujeme kousky hmoty a v mletych ofiScich (kokosu) je
vyvalime do kulicek.

13. COKOLADOVE KULICKY:
20 g mouckového cukru, 2 Zloutky, 60 g tuku, 200 g zméeklé cokolady na vateni, 20 g kakaa, 2
1Zzice rumu. VSe dobie utfeme, vySlehdme a nechdme asi 1 hodinu v chladu ztuhnout. Pak
tvarujeme kulicky,obalujeme v kokosové moucce nebo strouhané ¢okoladé a vkladame do
papirovych kosickd.

14. NEPECENE COKOLADOVE KOSICKY:
300 g mouckového cukru, 250 g 100% ztuzeného tuku, 80 g kakaa. V nadobé¢ nad parou
rozpustime tuk, ptiddme cukr a kakao. Vymichdme do hladka, nechame mirn¢ ochladit. LZickou
davame do papirovych kosicka trochu vlazné ¢okolady, ofechovou napli (smichame 150 g
mouckového cukru se 150 g mletych ofechtl, 50 g nakrajenych rozinek a 1 dl rumu) a zalijeme
cokolddou. Nechdme v chladu ztuhnout.

15. RUMOVY SALAM:
200 g susenek Be-Be, 250 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného 100% tuku, 50 g kakaa, 10-15
1zic rumu, sekané mandle, ofechy, rozinky, kandované ovoce (podle potieby). V nadob¢ nad
vatici vodou rozpustime tuk, vmichdme cukr, kakao a vymichdme hladkou hmotu. Odstavime,
pfidame pomleté suSenky, mleté ofechy, mandle, kandované ovoce, rozinky a rum. Vypracujeme
vlaéné tésto, vyvalime do valecku, zabalime do celofanu a nechame pies noc ztuhnout. Krajime
na kolecka.

16. NUGATOVY ZAVIN:
250 g kavovych ovalki, 150 g mouckového cukru, 3 1Zice kakaa, 3 1zice rumu. Ovalky umeleme,
pfidame ostatni suroviny a vypracujeme testo, které vyvalime na pe€icim papife. Potfeme néaplni,
srolujeme a dame ztuhnout do lednice. Néaplii: Utfeme 200 g mouckového cukru, 150 g masla, 1
Zloutek.

17. VISNE V KAKAOVEM KREMU:
125 g mouckového cukru, 125 g 100% tuku (Lukana), 6 kakaovych pudinki, 4 1zice kakaa, 1
vanilkovy cukr, 1 dl mléka, 4 1zice rumu. Za stdlého michani vafime nad parou vSechny suroviny
do zhoustnuti. Vychladlé promichdme do hladka a pomoci zdobitka na dorty plnime do poloviny
papirovych kosicki. PoloZime vi$ni, nastiikame krém a nahoru poloZime ofiSek. Nechame
ztuhnout.

18. KONAKOVE SPICKY:
180 g mouckového cukru, 120 g masla, 200 g détskych piskoti, 2 1zice kakaa, 4 1zice rumu.
Piskoty rozdrtime, smichdme s cukrem, méslem, kakaem a rumem. Vypracujeme tésto, kousky
tésta vtlacujeme do malych likérovych Stamprlicek vysypanych mouckovym cukrem. Prstem
vytla¢ime diilek, vyklopime a naplnime krémem (maslo utfené s vajecnym konakem) a pfilepime
piskot nebo suSenku. Mtzeme polit Cokoladovou polevou.

19. VOSI HNIiZDA



180 g mouckového cukru, 80 g masla, 200 g mletych piskott, 50 g kakaa, 4 1zice rumu, 2 1Zice
vody. Zpracujeme tésto, které nechdme 2 dny uleZet. Potom plnime formicky ulku, do stfedu
dame népln a priklopime piSkot. Namacime v ¢okoladové poleve. Naplit: vymichame do hladka
80 g mouckového cukru, 1 syrovy Zloutek, 1 vateny prolisovany Zloutek, 1 1Zici kondenzovaného
mléka, 2 1zice rumu.

20. COKOLADOVE KULICKY:
200 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku (modré Lukana, Omega), 2 1zice Solamylu, 4 1zice
kakaa, 1 1zice rumu, 1 slazené Salko. Do kastriilku nastrouhdme tuk, pfiddme ostatni suroviny a
ve vodni 1azni za stalého michani vSe spojime do hladké ¢okolddové hmoty. Nechame v chladu
ztuhnout, 1Zickou vykrajujeme kulicky a obalujeme v mletych ofiScich nebo kokosové moucce.
Nechame na tacku vylozeném alobalem ztuhnout.

21. KAKAOVE KULICKY:
100 g mouckového cukru, 200 g ztuzeného tuku, 2-3 vejce, 2 1Zicky Maizeny, 30 g kakaa,
vanilkovy cukr. Ve vodni lazni §lehame vejce, cukr, vanilkovy cukr a Maizenu do hustého
krému. Pak pfiddme tuk, vynddme z vodni 14zn€ a michdme do rozpusténi tuku. Za ob¢asného
zamichani nechame vychladit. Tvarujeme kulicky, které obalujeme v mletych ofiScich nebo
cokoladovém drobeni.

22. KOSICKY S ROZINKAMI:
250 g mouckového cukru, 250 g masla nebo jiného tuku, 3 1zice Maizeny, 2 Izice kakaa, 50 g
rozinek, 2 dl mléka. Cukr smichame s mlékem, pfiddme Maizenu, kakao, vSe dobie promichame
a za stalého michani uvafime do husta. Pak pfidame tuk a rozinky, vymichame do hladka a smési
naplnime papirové koSicky, které jsme si pfipravili na tac. V chladni¢ce nechdme vychladit.

23. VISNE V COKOLADE:
120 g tuku (100%), 120 g mouckového cukru, 6 kakaovych pudinkt, 1 vanilkovy cukr, 4 1zice
kakaa, 1 dl mléka, 1 dl rumu. VSe vafime ve vodni lazni do zhoustnuti. Sackem na zdobeni
plnime do papirovych kosickti hmotu, vi$ni, hmotu. Zdobime ofiSkem.

24. COKOLADOVE KOUSKY:
250 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného tuku, 120 g kakaa, 1 1zicka vanilkového pudinku.
Nad parou rozpustime tuk, smichdme s kakaem a cukrem. Vymichame do hladka a ptidame
vanilkovy pudink. Mazeme ptidat sekané mandle, ofechy. Plnime formicky vyplachnuté
studenou vodou, nechdme v chladu ztuhnout a vyklopime.

25. KREMOVE KOULE:
Uvatime husty puding ze 1/4 1 mléka al van. pudin. praSku. Do vlazného vmichame 50 g 100%
tuku, 250 g masla, 150 g ml. cukru, 2 1Zice kakaa, rum a na kosti¢ky nakrajeny piSkotovy plat,
ktery upeceme z 5 vajec, 100 g ml. cukru a 150 g polohr. mouky. Promichame, ptiddme okapany
na kousky nakrajeny ananas a zahustime ml.mandlemi. Tvarujeme koule, které obalujeme v ml.
mandlich.

26. COKOLADA STRIKANA DO KOSiCKU:
Uslehame do husta (ru¢né asi 30 minut) 3 vrchovaté 1zice mouckového cukru, 2 vejce, 1 zloutek,
vanilkovy cukr. Ve vodni l4zni rozpustime 250 g 100% tuku, 1/2 tabulky ¢okolady na vateni, 50
g kakaa. Michame aZ je hmota leskla a hladka. Opatrné zaSlehdme do Zloutkoveého krému a
pomoci sacku s trubickou stiikdme piimo do papirovych kosicka.

27. KOKOSOVY NUGAT:




500 g détskych piskott, 130 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku, 50 g kakaa, 10 1zic rumu.
Do rozpusténého tuku vmichdme cukr, mleté piskoty, kakao a rum. Rozvalime na alobalu a
potfeme kokosovym krémem. Utieme 250 g masla s 250 g mouckového cukru, piidame 250 g
kokosové moucky, vanilkovy cukr. Polijeme rozpusténou cokolddou a nechame v chladu
ztuhnout. Kréjime na kosticky.

NEPECENE CUKROVI S TVAROHEM

1. OVOCNY DORT:
500 g mékkého tvarohu, 3 dl mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 250 g zméklého tuku, 2
vejce. Utfeme tuk s cukrem, vejci, tvarohem. V 1 dl vlazné vody nechdme nabobtnat 2 1zice
zelatiny a zalijeme 1/4 litrem horkého mléka. Promichame a ptfidavame do tvarohové smési,
spolecné vyslehame. Do vychlazené dortové formy nalijeme polovinu smési, poklademe piskoty,
ovocem, pokapeme rumem a zalijeme zbytkem smési. Dame na hodinu do mrazaku.

2. OVOCNY TVAROHOVY MOUCNIK:
500 g tvarohu, 2 dl horkého mléka, 2 Izice zelatiny, 150 g mouckového cukru, 1/8 masla,
vanilkovy cukr. Zelatinu namo¢ime v 1/2 dl vody. Dortovou formu vylozime folii a poklademe
ovocem (na které mame chut’). V mixéru rozmixujeme horké mléko, tvaroh, cukr, maslo,
namocenou Zelatinu a vanilkovy cukr. Opatrné nalijeme na ovoce. Do smési rychle klademe
piskoty namocené v rumu. Nechdme v chladni¢ce ztuhnout.

3. KIWI KOSICKY:
300 g tvarohu, 2 sklenicky vaje¢ného konaku, 3 vanilkové cukry. Tvaroh vymichame s likérem a
cukry do hladka. Ozdobné naplnime do koupenych (nebo upecenych) lineckych kosick,
ozdobime kousky kiwi.

NEPECENE CUKROVI S KAVOU

1. KAVOVE ORECHY:
250 g ml. ofecht, 150 g ml. cukru, 2 Izice rybizového dzemu, 1 Izice silné ¢erné kdvy. DZzem
utfeme s cukrem, vmichame vychladlou kdvu a nakonec ofechy. Propracujeme a natla¢ime do
vymazanych a vysypanych formi¢ek. Nechame do druhého dne schnout ve formic¢kach na teplém
misté.

2. KAVOVE TYCINKY:
140 g ml. ofechd, 140 g ml. cukru, 100 g ¢okolady na vateni, 1 vejce, 2 IZice silné Cerné kdvy. V
horké 1azni nechame rozpustit cokolddu, vmichame kavu, vejce, cukr a nakonec ofechy. Tésto na
pocukrovaném vale rozvalime na plat vysoky 1 cm, nakrdjime na kratké tycky a do druhého dne
nechame schnout.

3. KAVOVA ZRNA:
3 Izice mouckového cukru, 4 1zice rozpusténého masla, 2 1zice vanilkového pudinku, 2 1Zice
kakaa, 2 1zice mleté kavy. Z vypracovaného tésta tvarujeme malé ovalky, uprostied nozem
naznacime stfed jako u kdavového zrna. Nechame v chladu ztuhnout. Mizeme namacet v
cokoladové polevé.

4. KAVOVE LANYZE:
Ve vodni lazni rozpustime 200 g cokolady na vareni a 20 g masla. Ve 3 Izicich smetany ke
Slehani rozpustime 20 g ztuzeného tuku, 2 1zice mouckového cukru, 3 1zice kdvového likéru, 2
1Zice kakaa, 1 1zicku mleté kavy a vySlehdme do krému. Vmichame rozpusténou ¢okoladu a
hmotu rozetfeme na f6lii na vysku 1 cm. Nechame vychladnout. Nakrajime na kousky, prsty




tvarujeme ovalky a tupym nozem naznac¢ime uprostied ryhu. Posypeme kakaem smichanym s
mouckovym cukrem a nechame ztuhnout v chladnicce.

5. KAVOVE PRALINKY:
100 g ztuzeného tuku, 250 g masla, 100 g medu, 3 1Zicky kakaa, 2 1Zi€ky instatni kdvy, 1 1zice
rumu. Ve vodni 1azni nechdme rozpustit ztuzeny tuk, odstavime a nechame mirné€ vychladnout.
Vmichame maslo, med, kakao, kavu, rum a utfeme hladkou hmotu. Nechame v chladnicce
ztuhnout. Umeleme 200 g oloupanych mandli, smichdme se 150 g susené¢ho mléka, 1 1Zici medu,
2 bilky. Z tésta vypracujeme faleSny marcipan. Vyvalime na pocukrovaném alobalu a krajime na
¢tvereCky. Na kazdy polozime kousek kdvového krému a zabalime. Dame ztuhnout do
chladnicky, zdobime rozpusténou ¢okoladou.

6. KAVOVE BONBONY:
150 g krystalového cukru uvatime s 1 dl ¢erné kavy na husty sirup. Pfidame 150 g mletych
ofechil a vymichame na hustou kasi. Tvarujeme bonbony, které obalujeme v jemné mleté kave.
Dévame do papirovych kosicki.

7. PISKOTOVE KLOBOUKY:
Polovinu kulatych détskych piskoti potfeme ¢okoladovym krémem (napt. kousek masla utfeme s
Nugetou apod.). Ptiklopime piSkoty namocenymi kratce ve studené silné cerné kaveé s rumem.
Nechame v lednici ztuhnout, pak potfeme ¢okoladovou polevou. Znovu nechame v chladu
ztuhnout.

8. KAVOVE ORECHY:
50 g mletych ofecht, 150 g mouckového cukru, 1 1zice zavafeniny (meruiikova apod.), 1 1zice
studené ¢erné kavy. VSechny suroviny smichdme, vypracujeme tésto. Do kouskll tésta vlozime
vzdy pulku vlasského ofechu, vytvarujeme jako kdvova zrna a nechame na véle hodinu
proschnout. Polijeme hustou kdvovou polevou. Utfeme 200 g mouckového cukru (prosatého) s
potfebnym mnozstvim horké silné ¢erné kavy.

9. KAVOVE KULICKY:
2 bilky, 220 g mouckového cukru, 120 g mletych ofechtl, 1 vanilkovy cukr, 3 kapky kavové
tresti. USlehame snih z bilki. Vmichame cukr, ofechy, ochutime kavovou tresti a tteme asi 15
minut. Do pfili$ fidké hmoty ptiddme ofechy a cukr. Tvarujeme kulicky, nechame zaschnout a
potfeme kavovou polevou. Zalijeme 2 1Zzicemi horkého ml¢ka, 250 g mouckového cukru a tfreme.
Pridame 1-2 IZice silné vatené instantni kdvy a dohladka utfeme.

10. KAVOVE KANDOVANE HRUDKY:
50 g mouckového cukru, 50 g masla, 2 syrové zloutky, 4 1zice kakaa, 1 1zicka mletékavy,
citronova st'ava. Maslo utfeme s cukrem a Zloutky. Vmichame kakao, kavu, trochu ochutime
citronovou Stavou. Do smési dame piskotové drobky, nakrajené kandované ovoce, hrubé
nasekané ofechy. Nechame v chladnicce ztuhnout. Tvarujeme kulicky, obalujeme v nastrouhané
cokolade.

11. PISKOTOVY MOURENIN:
4 pomazankové masla, 4 Slehacky, 3 balicky détskych piSkotd, 1/2 litru uvarené kdvy Nescafé.
Na vétsi hluboky plech rozlozime 1 a pil balicku piskott, které zakapeme siln¢€ kavou a potieme
Slehackovym krémem. Méslo utieme se Slehackou (neslehanou) a trochou mouckového cukru do
hustého krému. Zakryjeme piskoty, pokapeme kavou, potieme krémem a posypeme Grankem.
Nechame do druhého dne uleZet.

12. RYCHLY MOUCNIK:
Détské piskoty navlh¢ime mlékem, naskladdme na dno dortové formy a potieme kavovym
krémem. Utfeme 250 g masla s 250 g mouckového cukru, 2 zloutky, trochou svatené kavy a 1
1zickou rumu. Na vrstvu krému polozime okapané meruiiky a vrstvy opakujeme, kon¢ime
piSkoty. Nechame pies noc v lednicce ztuhnout. Druhy den zdobime uSlehanou smetanou.




13. KAKAOVA ZRNA S RUMOVOU PRiCHUTI:
9 1zic mletého cukru, 9 1Zic rozpusSténého masla, 9 1zic Solamylu, 30 g kakaa, 2 1zice mleté kavy,
1 bilek, rum podle chuti. Vypracujeme tésto, tvarujeme kulic¢ky, které uprostied rozdélime ryhou
na tvar kavového zrna. Polijeme ¢okoladou.

NEPECENE CUKROVI S ORECHY

1. KULICKY OBALOVANE V ORISKACH:
200 g masla, 100 g ml.cukru, 2 1zice kakaa, 3 1zice rumu, 1 van.cukr, 1 bali¢ek piskoti,
ml.ofechy na obaleni. Utfeme maslo s cukrem a kakaem, pfidime rum, van.cukr a pomleté
piSkoty. Smés propracujeme a tvotime kulicky, které obalime v ml. ofiSkach.

2. KULICKY Z ORiSKU:
100 g ml.ofechti, 100 g ml.cukru, 80 g masla, 1 Izice rumu, 1 1Zice citr. §t'avy, kakao na obaleni.
Utfeme maslo s cukrem, piiddme ml. ofechy, citr. $t4vu a rum, propracujeme a dime ztuhnout.
Délame kulicky, které obalime v kakau.

3. DATLOVE PUSINKY:
280 g cukru, 50 g nakrajenych lisk. ofecht, 50 g naldmanych vlasskych ofechii, 50 g nakrajenych
mandli, 100 g na nudli¢ky nakrajenych datli, 4 bilky, citr. Stava. Z bilka vySlehame tuhy snih,
ptidame cukr a Slehame ve vodni l4zni. Do vychladlé¢ hmoty vmichame ostatni suroviny, vse
fadn¢ promichame a na plech tvofime pusinky, které pii mirné teploté upeceme.

4. ROZINKY V COKOLADE:
100 ml rumu, 150 g velkych rozinek (sultanek), 150 g ml. ofechi, 150 g ml. cukru, 50 g ¢okol.
na vareni, 1 1zice mléka, mleté mandle na obaleni. Rozinky zalijeme rumem a nechame 24 hodin
louhovat. Rozldmanou ¢okoladu rozpustime ve vodni 14zni, vmichdme horké mléko, cukr,
ofechy a rozinky. Z tuhé hmoty tvarujeme malé kuli¢ky, které obalime v ml. mandlich a
nechame proschnout.

5. ORECHOVE KOSTICKY NEPECENE:
1 bilek uslehame se 2 1zicemi rumu, vmichdme 150 g ml. cukru a 200 g jemné mletych ofechii a
vypracujeme tésto. Na pocukrovaném vale rozvalime na plat vysoky asi 0,5 cm a potfeme jej
polevou: 100 g ml. cukru tfeme s 1 1zici horké vody a 1 1Zici citr. Stavy dohladka. Nakrajime na
kosticky, do stfedu kazdé vmackneme jednu mandli a nechdme do druhého dne proschnout.

6. VOSI HNIZDA:
1 vejce utifeme s 200 g ml. cukru, 50 g strouhanky, 2 1zicemi kakaa a 150 g ml. ofechti. Tésto
dame do tvoritka, vytlacime dtlek, ten naplnime krémem a uzavieme piskotem. Pak hnizdo
opatrn¢€ vyklopime a postavime piskotem dolt. Krém: 150 g mésla utfeme se 150 g ml. cukru, 1
zloutkem a 2 Izicemi rumu.

7. COKOLADOVE KOSiCKY ..KASTANKY.,
240 g mouckového cukru, 100 g mletych ofechti, 1/2 dl mléka, 3 1zice rumu. Do vaticiho mléka
ptisypeme ofechy, cukr, rum a podle potteby zahustime piskotovymi drobecky. Do papirovych
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kosickt dame trochu rozpusténé ¢okolady (5 ty¢inek Ledovych kaStant, 120 g 100% tuku),
ofechovou hmotu a zalijeme cokoladou.

8. ORECHOVE ULKY:
200 g mouckového cukru, 1 vejce, 200 g mletych ofechli. Vypracované tésto tvarujeme do
valecku, ktery vyvalime v mouckovém cukru. Malé kousky vtlacujeme do formicek ulki
vysypanych mouckovym cukrem, doprostfed udélame dilek. Vyklepneme a nechdme do
druhého dne susit. PInime vajecnym koiiakem nebo krémem (maslo, mouckovy cukr, zloutek,
1zicka rumu). Naplnéné ulky ptiklopime piSkotem.

9. ORECHOVE ULKY S PISKOTY:
200 g mouckového cukru, 1 vejce, 150 g mletych ofechti, 50 g mletych piskot. Vypracované
tésto nechame v chladni¢ce ztuhnout. Malé kousky vtlacujeme do formicek ulkl vysypanych
mouckovym cukrem, doprostied ud€lame dilek. Vyklepneme a nechame chvili ztuhnout. Plnime
vajeCnym konakem nebo rumovym krémem (utfeme 100 g masla se 100 g mouckového cukru a
2-3 1zicemi rumu). Naplnéné ulky ptiklopime piskotem.

10. VOST HNIZDA:
160 g mouckového cukru, 80 g masla, 50 g mletych ofecht, 2 1zice kakaa, 2 1zice mléka, 2 1Zice
rumu, 1 bali¢ek détskych piSkota. Z balicku piSkoti odebereme 30 kouska, zbytek rozdrtime.
Piskotovou drobenku smichame s cukrem, kakaem, ofechy, pfidime maslo, rum a vypracujeme
tésto. Malé kousky vtlacujeme do formicek vosich hnizd, doprostfed udélame dilek a naplnime
rumovym krémem (utfeme 60 g masla s 50 g mouckového cukru a 2 1zicemi rumu). Naplnéna
vosi hnizda ptiklopime piSkotem a vyklepneme z formicky.

11. PLNENE PISKOTOVE KULICKY:
1 a ptl balicku détskych piskotti, 100 g krupicového cukru, 60 g masla, 50 g mletych ofechd, 4
1Zice sirupu, 6 1zic rumu. Cukr svafime s 1 dl vody a nechame vychladnout. Smichame zm¢klé
maslo s mletymi piskoty, ofechy, svafenym cukrem, sirupem a rumem. Do kousk tésta zabalime
v rumu namocenou rozinku, tvarujeme kulicky, obalujeme v mletych ofisScich (kokosové
moucce).

12. SKORICOVE KULICKY:
Bali¢ek détskych piskotti, 50 g mouckového cukru, 140 g masla, 100 g mletych otfechti, 100 g
nasekanych rozinek, 4 1zice kakaa, 4 1Zice rumu, 1 1zicka mleté skofice. Mleté pisSkoty smichame
s ostatnimi surovinami a hmotu nechame ztuhnout. Do kouski tésta zabalime liskovy ofiSek
(mandli) a ddme ztuhnout do chladnicky. Ztuhlé kulicky naméa¢ime v cokoladové poleve.

13. ORECHOVE BRAMBURKY:
200 g mouckového cukru, 80 g masla, 170 g mletych ofecht, 3-4 1zice rumu. Vypracujeme tésto,
do kousku zabalime kandované ovoce, tvarujeme kulicky, obalujeme v kakau, Granku, kokosové
moucce.

14. ORECHOVE HRUDKY:
240 g mouckového cukru, 150 g ztuzeného tuku, 150 g hrub€ nasekanych ofechi, 3 1Zice
Solamylu, 3 lzice kakaa, 3 1zice mléka. Ve vodni 14zni rozpustime tuk, odstavime a vmichame
ofechy smichané s kakaem, cukrem, Solamylem. Pfilijeme mléko, promichdme, ale nevatime.
Do papirovych kos§i¢kli (nebo na vymazany papir) klademe malé kousky tésta a nechame je v
chladu ztuhnout.
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15. SUHAJKY:
250 g mouckového cukru, 80 g 100% tuku (modra Lukana, Omega), 100 g mletych ofecht, 1 dl
rumu. Vypracujeme tésto, plnime do malych papirovych koSicki a zalijeme ¢okolddovou
polevou. Ve vodni 1azni rozpustime 300 g ¢okolady a 150 g 100% tuku, vymichame do hladké
polevy a nechdme lehce zatuhnout. Nalijeme na Sohajky a ozdobime ptilkou vlasského ofechu
(kandovanym ovocem, lentilkou).

16. COKOLADOVE KULICKY:
150 g mouckového cukru, 80 g masla, 150 g mletych ofechii, 200 g mlécné cokolady, 150 g
rozinek, 1 a pal dl rumu. Utfeme maéslo s cukrem, zméklou c¢okoladou. Piidame ofechy, rozinky,
rum a hmotu ddme ztuhnout do chladnicky. Tvarujeme kulicky, obalujeme v mletych ofiScich.

17. SKORICOVE PRALINKY:
200 g mlécné cokolady, 1/8 1 Slehacky (125 ml), 50 g mletych liskovych ofechtl, 1 1Zice kakaa, 3
1Zice rumu, 1/4 1zice mleté skofice. Ve vodni 14zni rozehfejeme smetanu s naldmanou ¢okoladou,
pfidame ofiSky, kakao, rum a skofici. Vymichame a nechame v chladu ztuhnout.

18. OVOCNE COKOLADOVE KULICKY:
150 g mouckového cukru, 100 g ¢okoladdy na vareni, 100 g mletych ofechi, 3 1zice drobné
nakrajeného kompotovaného ananasu, 1 1zice citronové §tavy. Ve vodni lazni rozehifejeme
cokoladu, ptidame cukr, ofechy, ananas a citronovou stavu. Vymichdme a nechdme v chladu
ztuhnout. Tvarujeme kulicky, obalujeme v kakau, ofiScich, cokoladové ryzi.

19. ORECHOVE KULICKY:
100 g mouckového cukru, 2 bilky, 100 g mletych ofechil, 2 1zice kakaa, 3 1zice rumu.
Vypracujeme tésto, z kousktll tvarujeme kuli¢ky, obalujeme v mletych ofiScich nebo krystalovém
cukru.

20. OPLATKOVE OBLOUCKY:
100 g mouckového cukru, 180 g mletych ofecht (kokosu), klira a $tdva z 1 citronu. Ve
smichdme a rozetfeme na neslazené oplatky. Nakrajime na obdélnicky 2x10 cm, vidlickou smés
pfitla¢ime a upeCeme ve velmi mirné troub¢.

21. GRILIAS:
250 g krystalového cukru, 250 g tuku Hera, 250 g nasekanych ofecht, trocha kakaa, 1
kondenzované slazené mléko Salko, 6 dortovych oplatkli. Na panvi rozpustime cukr, pomalu
pfidavame tuk a slazené mléko. Michame, az se za vafeckou ud¢la cesticka, odstavime a
vmichdme nasekané ofechy a kakao. Natfeme na oplatky, zatiZime a nechame pies noc v chladu
rozleZet.

22. ORECHOVE HRIBECKY:
200 g mouckového cukru, 200 g mletych otfecht, 1 bilek, 1 1zice kakaa. Z cukru, ofechti a bilkl
vypracujeme hmotu. Rozdé€lime na 2 ¢asti, jednu obarvime kakaem. Z bilé hmoty tvarujeme
nozky hiibki, z tmavé kloboucky. Nechame schnout na pocukrovaném prkénku. Bilou hmotu
muzeme obarvit potravinaiskym barvivem a tvarovat libovolné ovoce.

23. ORECHOVE CTVERECKY:
1 bilek, 50 g mouckového cukru, 100 g mletych ofechti, trocha rumu. Bilek vidlickou
rozslehame, pfidame prosaty cukr, ofechy a zvlhéime rumem. Prkénko popraSime cukrem a
hmotu na ném rozvalime, vykrajime ¢tverecky a prendame na rovny podnos. Potfeme citronovou
polevou, ozdobime pulkou ofechu a v teplé mistnosti nechame asi 2 dny schnout. Potom cukrovi
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ulozime do chladu a nékolik dnli nechame odleZet. Citronova poleva: 100 g mouckového cukru,
1 1zice horké vody, 1 lzice citronové Stavy. Prosaty cukr prelijeme horkou vodou, pfiddme
citronovou §tdvu a tteme az je poleva hladka, leskla a houstne. Je-li stale fidka, pfidame trochu
cukru, v opa¢ném piipadé citronovou Stavu.

24. ORECHOVE KULICKY:
150 g strouhanych ofechi, 3 1zice medu, 1 citron, 50 g ¢okolady na vafeni. Jemné nastrouhanou
citronovou kiiru smichdme s ofechy a medem. Michdme a mirn¢ vafime, az je smé&s husté. Z
vychladlé hmoty tvarujeme kulicky, které obalujeme ve strouhané ¢okoladé.

25. ORECHOVE KOULE:
120 g mouckového cukru, 160 g prazenych mletych ofechtl, 1 bilek, kousek pomerancové kiiry, z
1/4 citronu ktra 1 $t’ava. Cukr, jemné nastrouhanou citronovou kiiru a §tavu tfeme az hmota
zbéla a nabude, pak vmichdme ofechy a kousek jemné pokrajené pomerancové kiiry, nejlépe
kandované. Zpracujeme tésto, tvorime kulicky, které obalujeme v prazenych mletych ofiscich
(asi 80 g). Napichneme na paratko a namacime v ¢okoladdé nebo ¢okolddové polevé. Rozlozené
na miizce nechame susit, poté vkladame do papirovych kosickda.

26. ORECHOVE KOSTKY:
100 g piSkotovych drobecki, 200 g mouckového cukru, 300 g ztuZzené¢ho 100% tuku, 200 g
mletych ofechi, 4 Zloutky, 2 1Zice kakaa, rum. Tuk nad parou nahfejeme, rozmichdme s cukrem,
kakaem, ofechy a piskotovymi drobecky. Vmichdme Zloutky a trochu rumu. Rozetieme na
alobalem vylozeny plech, pocdkame ¢okoladovou polevou. Nechame v chladu ztuhnout a
nakrajime na malé ¢tverecky.

27. ORECHOVE KULICKY:
200 g mouckového cukru, 120 g mletych otfecht, 250 g 100% tuku, 3 1zice kakaa, 3 vejce,
kandované ovoce, rozinky, rum. V kastrole rozpustime tuk, prosejeme do n¢j cukr a kakao.
Pfimichdme ofechy, rozinky, kandované ovoce. Zapracujeme jedno vejce po druhém. Ochutime
rumem podle chuti a hustoty. Nechame v chladnicce ztuhnout, pak tvarujeme kulicky, obalime v
kokosu a nechame asi den oschnout. Vkladame do papirovych kosickd.

28. ORISKOVE CTVERECKY S RUMOVOU POLEVOU:
200 g mletych ofechtl, 200 g mouckového cukru, 1 bilek, 2 1Zice rumu. V mise propracujeme
ofechovou hmotu. Na pocukrovany val hmotu rozetfeme na 1 cm vysoky plat a polijeme
rumovou polevou. Utfeme do husté polevy 200 g mouckového cukru, 2 1zice vafici vody a 1 1zici
rumu.

29. ULECKY:
80 g strouhanky, 100 g mouckového cukru, 200 g mletych ofechd, 1 vejce, trocha rumu.
Vsechny suroviny zpracujeme do vla¢ného tésta. Kousky tésta omoc¢ime lehce v jemném
piskovém cukru, vmackneme do formicky ulku a vyklepneme. Stavime na val, nechame do
druhého dne proschnout. Plnime kottlakovym krémem. Utfeme do pény maslo s cukrem a po
troSce zaSlehdme vajecny konak. NapInéné ulky posadime na kulaté piskoty, mizeme polit
tmavou nebo svétlou cokoladovou polevou.

30. VOSI HNIZDA:
V mise promichame 100 g mletych piskotd, 70 g mletych ofechii, 60 g mouckového cukru a 1
1Zicku kakaa. Smés zalijeme 40 g rozpusténého masla, 1-2 1zicemi rumu a potfadné prohneteme.
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Formicku vysypeme mouckovym cukrem, naplnime téstickem, vytla¢ime dtalek. Hnizda
vyklopime, naplnime vaje¢nym konakem a zakryjeme kulatym piskotem. Hotova hnizda sypeme
mouckovym cukrem.

31. ORECHOVY SALAM:
250 g mouckového cukru, 250 g mésla nebo jiného tuku, 2 celd vejce, 300 g piskoti, 300 g
drobné nakréajenych ofechti, 40 g kakaa, 5 1zic rumu, 100 g kandovaného ovoce (drobné
nakrdjeného). Tuk rozpustime ve vét§im hrnci a do chladného (nesmi ztuhnout) vmichdme
kakao. V misce rozdrtime piskoty a pokropime je rumem. Vejce s cukrem utieme, vySlehame,
pfidame ofechy, kandované ovoce a poté vSechny ptisady smichame. Hmotu ddme do chladnicky
na chvili ztuhnout. Potom ji rozdélime na 4 dilky, zformujeme vélecky, které obalujeme v
mletych ofiScich nebo kokosu. Ztuhlé krajime na Sikmé fezy.

32. ORISKOVE CUKROVI S OPLATKOU:
Utfeme 3 vejce s 200 g mouckového cukru, potom piidame 60 g kakaa a opatrné ptilévame 250
g horkého Ceresu. Pfidame 300 g mletych piSkotti (navhl¢enych rumem), strouhané ofechy a
nakrajené kandované ovoce. Mezi dortové oplatky natirame smés, zatizime prkénkem, nechame
v chladu ulezet, zdobime citronovou polevou.

33. PRALINKOVE KOULE:
150 g strouhanych piskotti, 100 g mouckového cukru, 100 g masla, 100 g strouhané ¢okolady,
100 g strouhanych ofechii, 50 g sekanych rozinek, silna kdva podle potieby. Zpracujeme tésto,
do kouski tésta balime rumové pralinky, vyvalime koule a obalujeme je ve strouhanych ofiscich.

34. COKOLADOVE SVESTKY S NAPLNI:
Mleté ofechy, pisSkotové drobecky, maslo, mouckovy cukr, rum. SuSené Svestky vypeckujeme. Z
ofechti, drobecku (piskotovych, zbytkli cukrovi, polev apod.), masla, cukru a rumu pfipravime
napli. Vsuneme misto pecek do Svestek. Naplnéné Svestky méacime v ¢okoladové poleve,
nechame zaschnout a ukladame do papirovych kosickd.

35. ROZINKOVE KULICKY:
150 g mouckového cukru, 150 g strouhané cokolady, 150 g strouhanych ofiskd, 150 g rozinek
namocenych v rumu, 50 g pomletych piskott, 2 dl rumu. Zpracujeme tésto, ze kterého tvarujeme
kulicky. Obalujeme v kokosu nebo strouhanych ofiScich.

36. ROZINKOVE KULICKY V KAKAU:
50 g rozinek, 3 1Zice rumu, 1 bilek, 50 g mouckového cukru, 40 g mletych ofechi. Pfebrané,
proplachnuté rozinky nadrobno nakrdjime a namoc¢ime na pil hodiny do rumu. Bilek rozslehame
vidlickou, promichame s prosatym cukrem, ofechy a rozinkami. Je—li hmota pfilis fidka, pfidame
trochu strouhanych piskotd. Tvarujeme malé kulic¢ky, které obalujeme v kakau a nechdme do
druhého dne v teplé mistnosti oschnout. Potom je ulozime v chladu a nechame nékolik dna
odlezet.

37. MAKOVE CUKROVICKO:
100 g mletého maku (bily nebo modry), 100 g rozinek, 50 g ofechd, asi 1 1zice medu. Otfechy
jemn¢ nasekame, rozinky kratce povatime, posekame nebo umeleme. Smichdme s mletym
mékem a osladime medem. Dikladn€ prohnéteme a vla¢né té€sticko rozvalime na véle
posypaném vrstvou mletého maku. Tvofitkem vykrajujeme libovolné tvary, zdobime
pokrajenymi oloupanymi mandlemi. Nechame v chladu ztuhnout a zvla¢nét.
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38. RUMOVE SPICKY:
100 g mésla, 100 g mouckového cukru, 2 1Zice kakaa, 50 g mletych ofiskd, 150 g rozemletych
piskott, 2 1zice rumu, vanilkovy cukr. Maslo utfeme s cukrem a kakaem do pény, pfidaime mleté
ofechy a rumem pokropené mleté piskoty, vanilkovy cukr a dobie promichame. Nechdme asi
hodinu odpocinout. Vyvalime vélecek, krajime z n¢j kousky, které vtiskneme do formicky na
vosi hnizdo, vysypané cukrem. Do stfedu udélame obracenou vareckou otvor, ktery vyplnime
naplni. Naplii: prolisujeme 2 vatené Zloutky, utfeme je s maslem, cukrem a 2 1zicemi rumu.
Dame ztuhnout do ledni¢ky. Spi¢ky uzavieme kulatym piskotem, pak vyklopime a hotové
polévame kakaovou polevou.

39. MEDOVE ORECHY:
300 g jader vlasskych ofechti, 100 g medu, 3 Izice jemného krystalového cukru, 4 1Zice oleje.
Ofechova jadra spafime vafici vodou a oloupeme. NaloZime do medu a nechdme 24 hodin uleZet.
Vyjmeme, obalime v cukru a smazime vzdy mens$i mnozstvi v nepftili§ rozehtatém oleji.
Michame az cukr zesklovati, klademe na misku a horké podavame.

40. OVOCNE KULICKY:
100 g mletych ofechti, 150 g drcenych piSkott, 100 g cokolddy na vateni, 2 1Zzice meruikové
zavateniny, 1 1Zice rumu. Cokoladu nechame ve vodni lazni zméknout, pfidame ostatni suroviny
a vypracujeme tvarnou hmotu (pokud je fidka, zahustime ji piSkoty, tuhou zfedime rumem).
Tvarujeme kulicky, které polévame citronovou polevou (100 g mouckového cukru, 2 1zice
citronové §t'avy), zdobime ofechy nebo mandlemi.

41. KULICKY S ALKOHOLOVOU NAPLNI:
150 g mouckového cukru, 250 g mletych otfechtl, 1-2 bilky. Bilky vyslehdme s cukrem,
smichdme s ofechy (mandlemi) a vyvalime valecek. Odkrajujeme kousky hmoty, do kterych
zabalime Cokoladové bonbony (co nejmensi) s rumem, griotkou nebo zelé bonbony s vyraznou
chuti. Kuli¢ky s néplni obalujeme v kakau a ukladame do papirovych kosicka.

42. OPILE ROZINKOVE KULICKY:
150 g mouckového cukru, 150 g mletych ofecht, 3 tabulky ¢okolady na vateni, 150 g rozinek
namodenych v 1 dl rumu (slivovice), 1 1zice mléka. Cokoladu rozpustime nad parou a smichdme
s 1 1zici mléka, pfidame ofechy smichané s cukrem a pokrdjené rozinky. Tvarujeme kulicky,
obalujeme ve strouhanych ofiscich.

43. ORECHOVE KULICKY:KAKAOVA ROLADA:
200 g mouckového cukru, 60 g kakaa, 3 a ptl bali¢ku piSkott, 10 1Zic mléka, 3 1zice rumu.
Piskoty umeleme, smichame s cukrem, kakaem, rumem a mlékem. Vypracujeme vlacné tésto,
mezi dvéma mikrotenovymi sacky rozvalime na 2 obdélniky. UloZime na 10-15 minut do
chladna. Utieme 150 g zmé&klého masla se 100 g mouckového cukru, 150 g jemné mleté
kokosové moucky. Krém rozetfeme na obdélniky kakaového té€sta, pomoci mikrotenu svineme
do rolady a polijeme ¢okoladovou polevou. Nechame pies noc ztuhnout v chladnicce.

44. DVOUBAREVNA ROLADA:
150 g mouckového cukru, 150 g mletych piskott, asi 5-7 1zic kavy. VSe smichame, je—li té€sto
tuhé, pfidame trochu kavy a nechame chvili uleZet. Rozvalime (nejlépe mezi 2 mikrotenovymi
saCky) na obdélnik o tloust’ce asi 5 mm. Vypracujeme rychle druhé tésto ze 100 g mésla, 100 g
mouckového cukru, 100 g kokosové moucky a nechdme alespont 30 minut ztuhnout v chladnicce.
Pak rozvalime kokosovou hmotu (mezi 2 mikroteny) na obdélnik. Polozime na kdvové tésto,
valeCkem pfitla¢ime a svineme ob¢ tésta do rolady. Zabalime do alobalu a ulozime v chladni¢ce
nebo 1 v mrazdku. Podle potteby krajime 5 mm Siroké platky.
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45. OVOCNY SALAM:
100 g mouckového cukru, 100 g mletych ofecht, 2 1Zice piSkotovych drobecki, 50 g rozinek, 1
sacek pokrajené¢ho kandovaného ovoce, 1-2 lzice rumu. Vypracujeme tésto a vyvalime do
valecku. Zabalime do alobalu a nechdme ztuhnout asi 2 dny. Pak krajime na Sikmé fezy.

46. DEDUV SALAM:
70 g mouckového cukru, 2 Zloutky, 140 g strouhané c¢okolady, 70 g mletych otfecht, 100 g
pokrajenych zelé bonbonti, trochu rumu. Vypracujeme tésto a vyvalime do valecku. Nechame v
chladu ztuhnout a potom obalujeme v kokosové moucce. Krajime na Sikmé fezy.

47. ORECHOVE TRUBICKY:
70 g mouckového cukru, 1 bilek, 100 g mletych, ofecht, 100 g mletych piskott, 1- 2 1Zice kakaa,
nékolik kapek vody. Vypracujeme té€sto, mezi dvéma mikrotenovymi sacky vyvalime tenkou
placku a radylkem rozkrajime na obdélnicky velké 6x4 cm. Namotame na kovové trubicky
(pramér 13 mm) nebo na varecku, vytvarované potom susime v mirné troubé 50-60 °C. Hotové
plnime krémem. Utfeme 100 g masla s 80 g mouckového cukru a po kapkach ptidavame 1 1zicku
rumu. Konce trubicek naméac¢ime do ¢okolady (70 g cokolady, 40 g tuku).

48. KOKOSOVA ROLADA:
150 g mouckového cukru, 250 g tuku, 2 vejce, 200 g détskych piskott, 40 g kakaa. Nechdme
rozehtat tuk (nesmi se vafit), pfiddme ostatni suroviny a vypracujeme tésto. Nechdme trochu
zatuhnout, znovu prohnéteme a na mikrotenu vysypaném mouckovym cukrem vyvalime plat.
Potfeme pikantni marmeladou, zavineme jako roladu a obalime v kokosu. Nechame ztuhnout a
krajime fezy.

49. MILADCINA KOKOSOVA ROLADA:
500 g déetské krupice, 350 g mouckového cukru, 200 g masla, 150 g 100% tuku, 50-100 g
strouhaného kokosu, 2 1zice kakaa, 10-12 1zic mléka, 8-12 1zic rumu. Méslo a tuk rozpustime v
kastrolku, ptfiddme détskou krupicku a smazime na svétly odstin asi 15 minut. Potom ptfiddme
cukr, rum a mléko. Dobfe zamichdme a rozdélime na 2 dily. Do prvniho dilu zamichame
strouhany kokos a udélame valecek. Do druhého ptidame kakao a obalime svétly valecek. Cely
zabalime do celofanu a nechame ztuhnout.

50. SRNCi HRBET-STUDENTSKA PECET:
250 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku, 3 vejce, 100 g sekanych ofechti, 3 Tatranky
(Horalky), 3 polévkové 1zice kakaa, 100 g rozinek (namocenych v rumu), 1 sacek zelé bonbont.
Tuk s cukrem, vejci a kakaem michdme ve vodni lazni. Az je hmota hladkd, pfiddme nadrobno
nakrajené Tatranky, nakrajené bonbony, ofechy a rozinky. VSe dikladn€ promichdme a nalijeme
do méslem vymazané formy srn¢iho hibetu a nechame ztuhnout. Krajime tezy.

51. KULICKY:
140 g mouckového cukru, 140 g zmeklého masla, 140 g mletych ofecht, 4 tabulky ¢okolady na
vafeni (nastrouhané na hrubo), 1 1zicka skoftice, 1 1zicka strouhanky. Zpracujeme tésto, nechame
v chladu odpocinout. Tvarujeme kulicky, které obalujeme v mletych ofiScich, mandlich nebo
kokosu. Vkladame do papirovych kosickii.

52. ORECHOVE COKOLADOVE BONBONY:
150 g mouckového cukru, 30 g masla, 100g strouhané cokolady, 50 g mletych ofecht, 1 bilek, 3
1Zzice rumu. Tésto zpracujeme do tvaru valecku, odkrajujeme malé kousky, které plnime
nadivkou. Utfeme 1 1Zici cukru, 1 1zici masla, 1 uvaieny Zloutek, 1 1zici rumu. Kulicky
obalujeme ve strouhané ¢okoladé nebo kakau s cukrem.

53. KESU KASTANKY:
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60 g mouckového cukru, 100 g mletych kesu ofiskt, 1 bilek, stava z 1/2 citronu. Vypracujeme
ofiSkovou hmotu, ze které tvarujeme kulicky. Nechame oschnout, pak napichneme na jehlici a z
vEtsi ¢asti ponofime do rozpusSténé Cokolady. Ztuhlé ukladame do papirovych kosicka.

54. FIKOVA KOLECKA:
120 g fikd, 120 g mletych ofechd, 100 g mouckového cukru, 40 g pomletych pernicki, 1 1Zzicka
mleté skoftice, 3-4 1Zice rumu, citronova kura z 1/2 citronu. Fiky pomeleme na strojku a
smichame s ostatnimi surovinami. VAl posypeme cukrem, té€sto na ném vyvalime na placku,
vykrajujeme mald kolecka a nechame je do druhého dne zaschnout. Dobte zaschla kolecka
polijeme ¢okolddovou polevou.

55. ORECHOVE SPICKY:
90 g mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr, 90 g strouhanych ofecht, 90 g pisSkotovych drobka, 3
dl mléka, rum. Mléko svatime s cukrem, pfiddme ofechy a nechame ptejit varem. Po vychladnuti
pfidame vSe ostatni, rum podle chuti. Dobfe vymichdme. Na upecena linecka kolecka potiena
marmeladou nastiikdme ofiskovou hmotu do tvaru Spicky a po ztuhnuti naméacime v ¢okoladové
polevé.

56. ORECHOVE HRIBKY:
100 g mletych ofechti, 100 g mouckového cukru, 1 bilek. Bilek uslehdme a polovinu bilkového
sné¢hu smichdme s mletymi ofechy a cukrem. Vypracujeme vlacné té€sto. Z kouska tésta
vyvalujeme valecky (nozky hiibki) a tvarujeme kulicky, ve kterych prstem vytlacime diilek. Na
cukrem posypaném prkynku je nechdme proschnout. Zbylym bilkem slepujeme nozicku a
kloboucek k sobé. Hlavic¢ky hiibkii namacime v cokoladové polevé.

57. ORECHOVE TYCINKY:
150 g mouckového cukru, 150 g strouhanych ofecht, 50 g mletych piskota, 1 bilek, 1 1zice rumu.
Vsechny suroviny smichame. Mezi dva igelity rozvalime placku asi 1/2 cm vysokou. Radylkem
nakrdjime ty¢inky, potfeme rtiZovou bilkovou polevou a jesté poc¢arkujeme ¢okolddovou
polevou.

58. NEPECENA ORECHOVA SRDiCKA:
140 g mouckového cukru, 140 g jemné pomletych ofechtl, 3 1zice vody, 2 1zice rumu. Cukr
svafime s vodou, pfidame ofechy a dobie na ohni prohiejeme. Ochutime rumem a ddme na
pocukrované prkénko. Vyvalime tenkou placku, formi¢kou vykrajujeme srdicka. Polijeme
citronovou nebo rumovou polevou. Do zbéleni tfeme 2 1Zice citronové §t'avy (rumu), 6 1zic
mouckového cukru, 2 1Zice vody.

59. VLOCKOVE BRAMBURKY:
150 g ovesnych vloc¢ek, 140 g mouckového cukru, 100 g masla, 50 g mletych otfechti, 1/2 balicku
vanilkového cukru, 3 1zice rumu. Vlo€ky oprazime na lzici masla a vychladlé jemné€ umeleme.
Zbytek masla utieme s cukrem, pfimichame vlocky, ofechy, vanilkovy cukr a rum. Vypracujeme
jemnou hmotu, je—li pfili§ mekka, zabalime do celofanu a nechame chvili v chladnicce. Z hmoty
nakrajime stejné velké kousky, vyvalime do kulicky a obalujeme v kakau smichaném s
mouckovym cukrem.

60. ORECHOVE BRAMBURKY:
Ze 60 g masla, 2 uvarenych Zloutki, 3 1zic mouckového cukru, 2 1Zic rumu, vytvarujeme malé
kulicky a nechame ztuhnout. V kastrolku nechame prohtat 100 g strouhanych ofechi, pfidame
100 g strouhané ¢okolady, 100 g mouckového cukru, 1 bilek a troSku rumu. Tvofime malé
placi¢ky. Do placicek zabalime ztuhlé kuli¢ky, obalime v kakau a uchovame v chladnu.
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61. ROZINKOVE KULICKY:
100 g rozinek naloZenych v rumu a rozsekanych nadrobno, 150 g mletych ofecht, 50 g strouhané
cokolady, mleté piSkoty a maslo na spojeni. Tvarujeme kuli¢ky, obalujeme v ofiscich nebo
mletém kokosu.

62. BURIZONOVE KOSICKY:
70 g barevnych burizontl, 1/2 masla, 4 1Zice kakaa, 2 vanilkové cukry, 1 dl sladké smetany, 1
balic¢ek liskovych ofiski, saek barevnych kuli¢ek na zdobeni. Burizony zalijeme smetanou.
Maslo naslehame s kakaem ¢i vanilkovymi cukry. Vmichdme polovinu ofiskil (nastrouhanych),
burizony, promichame. Kousky smési ddvame do papirovych kosicktl, posypeme barevnymi
kulickami, doprostied posadime cely liskovy ofisek.

63. PLNENE ORECHOVE KULICKY:
150 g mletych ofechti, 120 g mouckového cukru, 1 bilek. Ze surovin vypracujeme testo, z
kouski té€sta udélame placicky, do kterych zabalime ¢okoladovou kulicku. Utfeme 70 g masla s
trochou cukru a kakaa a nechame v chladni¢ce ztuhnout. Pak tvarujeme kuli¢ky, poloZime na
ofechovou placicku a vytvarujeme do kulicky. Znovu nechame ztuhnout a polévame
cokoladovou polevou.

64. NUGATOVI JEZCTI:
70 g strouhanych piskotti, 50 g mouckového cukru, 50 g strouhanych ofechti, 50 g rozpusténého
masla, 1 vejce, 1 1zice kakaa, 2 1Zice rumu, trochu citronové kiry a mleté skotice. Cukr
prosijeme s kakaem, ptidame piSkoty, ofechy, maslo, vejce rozSlehané v rumu. Ochutime
citronovou kiirou a skofici. Lzici klademe hromadky tésta na prkynko (tac apod.), upravime do
tvaru jezecka, bodlinky napichdme z nudli¢ek oloupanych mandli, o¢icka udélame z rozinek.
Nechame v chladu ztuhnout.

65. SUPER KOULE:
Uttfeme 250 g masla a 250 g mouckového cukru, pfidime 100 g mletych ofiskd, 3 1Zice kakaa, 4
1Zzice rumu a 6 rozdrcenych oplatkti Horalka. Vytvarujeme kuli¢ky, obalujeme ve strouhanych
ofiScich.

66. CAJOVE KULICKY:
250 g nastrouhanych ofecht, 5 1zic medu, 3 IZice silného odvaru tmavého ¢aje, 1 1zice rumu,
Stéva z 1 pomerance, 1 vanilkovy cukr. Suroviny smichame a ve vodni lazni ,,vyvatime®.
Nechame vychladnout, z kouski v dlani tvarujeme kulicky a obalujeme ve strouhance, ¢okoladé
na vafeni.

67. OPLATKOVY GRILIAS:
Michame nad parou do zhoustnuti 100 g mouckového cukru, 120 g masla, 4 Zloutky. Odstavime
a nechame vychladnout. Na panvicce upalime do svétlého karamelu 100 g krystalového cukru.
Ptidame 100 g nasekanych ofecht a nalijeme do zloutkového krému. Hotovy grilid$ rozetieme
na obdélnikové dortové oplatky, poskladame na sebe a zatizime. UleZelé nakrdjime na tyCinky.

68. ORECHOVE SPICKY:
3 dl mlékasvatime s 90 g ml. cukru a 90 g ml. ofechti. Nechame ptejit varem, vychladime,
pfidame 1 van. cukr, 90 g ml. ofechti arum. Na upecend linecké kolecka ddme trosku marmelady,
nastfikdme hmotu do tvaru Spicky a po ztuhnuti macime do cokolady.

69. STUDENTSKA POCHOUTKA:
125 g mésla, 1 1zice medu, 60 g détskych piskotii, 60 g ofechti, 60 g kandovaného ovoce, 1 1Zice
kakaa, 1 vanilkovy cukr. Maslo utfeme s medem, vanilkovym cukrem a kakaem do pény.
Vmichame drobné nakrajené piskoty, ofechy a kandované ovoce. Hmotu rozetfeme na plech
vylozeny alobalem, potieme Cokoladovou polevou a nechame ztuhnout. Krajime na kostky.
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70. RUMOVE SPICKY.
140 g ml. pisSkotti, 100 ml rumu, 200 g ml. ofechti, 200 g ml. cukru — dobfe promichame a podle
potieby roziedime studenou pievarenou vodou, aby se smés dala stiikat pies pytlik na linecka
kolecka potfend marmeladou. Polijeme ¢okoladou.

71. HECE-PECE:
140 g mouckového cukru, 140 g mletych ofecht, 70 g povidel, trocha rumu. Vypracujeme
ofechovou hmotu, na pocukrovaném prkénku vyvalime vélecek a potfeme rumovou polevou
(utfeme 1 bilek s mouckovym cukrem, citronovou stavou a trochou rumu). Kréjime na tenka
kolecka a tvarujeme do rohlicki.

NEPECENE CUKROVI SE SUSENYM MLEKEM

1. DOMACI COKOLADA BiLA:
250 g 100% tuku rozpustime a do horkého vmichame 250 g ml. cukru, 1 1Zici Solamylu a 100 g
Sunaru nebo suSeného mléka. Smés nalijeme do studenou vodou vyplachnutych formicek a
nechame ztuhnout. Pro snazsi vyklopeni namocime dna formicek kratce do teplé vody.

2. RAFFAELO:
Do 250 g 100% tuku rozpusténého a vychladlého vmichame 150 g ml. cukru, 1 vanilkovy cukr,
250 g susen¢ho mléka a nakonec 100 ml vody. Vypracujeme hladkou hmotu, ze které tvorime
mokryma rukama malé kulicky. Do kazdé vmackneme jednu mandli a pak je obalime v kokosu.

3. MARCIPANKY:
300 g mouckového cukru, 80 g suSené¢ho mléka, 80 g masla, 1 bilek, mandlova trest’. Zpracujeme
vSechny suroviny, pokud je smés tidka, zahustime ji suSenym mlékem (ne cukrem, smés fidne).
Déme chvili ztuhnout do chladnic¢ky. Plnime do cukrem vysypanych formicek, vyklepneme a
nechame susit.

4. DUHOVE BABOVICKY:
100 g suseného mléka, 200 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného 100% tuku, 2 1zice Solamylu,
rum. V nadob¢ nad parou rozpustime tuk, vmichame cukr a suSené¢ mléko. Vymichame hladkou
hmotu, ochutime rumem. Na dno formi¢ek nasypeme trosku barevného macku, nalijeme trochu
horké bilé ¢okolady a do kazdé formicky paratkem zatlacime 2 lentilky. Nechdme hodinu na
teplém misté (lentilky se rozpusti), pak pfes noc nechame v chladni¢ce ztuhnout.

5. SANDOKANOVY OCT:
Kokosova hmota: 4 1Zice suSeného mléka, 4 1zice mouckového cukru, 5 1zic kokosové moucky,
125 g ztuzeného tuku. Tuk rozpustime ve vodni lazni, ptfiddme ostatni suroviny a vymichame.
Oftechova hmota: 100 g strouhanych ofechii, 50 g mouckového cukru, 50 g masla, rum podle
chuti. Ve smichame, ochutime rumem podle hustoty. Cokolada: 5 1Zic kakaa, 2 1Zice
mouckového cukru, 2 1zice vanilkového pudinku, 125 g ztuzeného tuku. Tuk rozpustime ve
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vodni 14zni, pfidame ostatni suroviny a vymichame. Do otvoru ve vajickovém platu z umélé
hmoty (nebo do obalu od Kinder vajec) vlozime na dno lentilku, ddme trochu kokosové hmoty,
kousek ofechové hmoty a zalijeme ¢okoladou. Celkem vyplnime pil dalku.

6. MARCIPANOVE MUSLICKY:
300 g suSeného mléka, 300 g mouckového cukru, 200 g masla, 2 bilky, 2 1zice mléka, 80 g
kokosoveé moucky, 1-2 1Zice citronové §t'avy. Zpracujeme tésto, vtla¢ime do formicek muslicek
vysypanych cukrem. Vyklopime a nechdme do druhého dne zaschnout. Spojujeme méslovym
krémem vzdy dvé k sob¢ a nechame trochu pootevéené. Do krému vlozime marcipdnovou
ruzi¢ku nebo 2 cukréiské perlicky.

7. BILA KOKOSOVA COKOLADA:
130 g suseného mléka, 130 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného tuku, 130 g jemné pomleté
kokosové moucky. Ve vodni 14zni rozpustime tuk a vmichame ostatni suroviny. Dame do vodou
oplachnutych formicek a nechame ztuhnout.

8. DVOUBAREVNA COKOLADA:
Kakaova ¢okoldda: 120 g suSené¢ho mléka, 250 g mouckového cukru, 300 g ztuzeného tuku
(Lukana, Omega apod.), 70 g kakaa, 1 1zicka Solamylu, 1 vanilkovy cukr. Kokosové cokolada:
120 g suseného mléka, 250 g mouckového cukru, 300 g ztuzeného tuku, 70 g kokosové moucky,
2 IZice Solamylu, 1 vanilkovy cukr. Ve vodni 14zni rozpustime tuk, vmichame ostatni suroviny
(pro kazdou ¢okoladu zvlast a vymichame do hladka. Do vodou oplachnutych formic¢ek
nalévame do poloviny bilou ¢okolddu a doplnime tmavou ¢okoladou (nebo opacné).

9. MLECNY MARCIPAN:

150 g suseného mléka, 200 g mouckového cukru, 40 g masla, 3 1zice vlazné vody. V misce
zpracujeme, plnime do malych formicek vysypanych cukrem a ihned vyklepneme. Nechame
susit. Z této hmoty, kterou miizeme obarvit potravinaiskymi barvami, délame rtizné ozdoby
(napft. rizi¢ky) nebo rozvalime a malinkymi formi¢kami vykrajujeme rizné tvary, které
pokladdme na cukrovi potiené polevou.

10. DETSKE RAFAELLO:
Rozpustime 250 g 100% tuku a nechame vychladit. Vmichame 1 Salko, 120 g susené¢ho mléka,
50-100 g ml. cukru a 2 1zice rumu nebo citr. §tavy. Z tésta tvarujeme kulicky, doprostied dame
oloupanou mandli. Obalujeme v kokosu. Rada: nez budete tvarovat kulicky, tak tésto nechte
potadné ztuhnout v lednici. Nebude se vam lepit na prsty.

11. BAREVNE BONBONY:
Ve vodni ldzni rozpustime 100 g 100% tuku, 100 g ml. cukru a 2 1Zice suseného mléka. Do
vytvarovanych vyliskli od bonboniéry dame na dno lentilku, strouh.¢okolddu, barevné sypani a
zalijeme vlaznou hmotou. Nechdme ztuhnout a vyklopime. Dame do papirovych kosickt.

NEPECENE S MANDLEMI

1. MANDLOVE KOSTICKY:
250 g jemn¢ ml. mandli, 250 g ml. cukru, 1 vejce, 1 zloutek. Poleva: 2 bilky, 140 g ml. cukru, 1
1zicka van. cukru — vSe vyslehat. Vejce a zloutek tfeme s cukrem do pény, po ¢astech vmichdme
mandle a vypracujeme tésto. Na pocukrovaném vdle rozvalime na plat vysoky asi 0,5cm a
ostrym nozem rozkrajime na kosticky. Ty opatrné pfendame na vymazany plech, potieme
polevou a ve stfedné horké troub& upeceme.
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2. MANDLOVE ORECHY:
500 g ml. ofechil zpracujeme s 250 g ml. cukru, 1 vanilkovym cukrem a 1 bilkem v tésto.
Rozd€lime ho na dva dily a do jednoho dilu zapracujeme 1 1zicku kakaa. Do formic¢ek na ofechy
vysypanych ml. cukrem vtlacujeme tésto stiidave svétlé a tmavé, nechame zaschnout pfi
pokojové teplote, vyklopime a bilkem spojujeme k sob¢ vzdy svétly a tmavy. Mezi né vzdy
vlozime spatfenou oloupanou mandli. Nechame opét zaschnout a pak posypeme ml. cukrem.

3. MANDLOVY MARCIPAN:
150 g krystalového cukru, 250 g jemné ml. mandli, 1 1zi¢ku citr. §tavy a trochu bilkli zpracujeme
v mékké tésto, které zabalime do folie a ddme do lednice. Tésné pied pouzitim smichame se 125
g ml. cukru. Marcipan smichany s ml.cukrem rychle vysycha, proto jej pfipravujeme jen v
potiebném mnoZzstvi.

4. MANDLE V COKOLADE:
Spafime 150 g mandli, oloupeme a nakrajime na nudlicky. Na panvi opraZzime dozlatova. Ve
vodni 14zni rozehiejeme 150 g ¢okolady a 50 g ztuzeného tuku (miZeme ptidat 2 1zice mandlové
tresti). Vmichame oprazené mandle. Lzickou vykrajujeme malé kousky, klademe je na
alobalovou f6lii a nechame ztuhnout.

5. MANDLOVE HRIBECKY:
120 g mouckového cukru, 1 bilek, 120 g loupanych mletych mandli. Vypracujeme tésto,
rozdélime na dva dily. Jeden obarvime — 50 g strouhané ¢okolady na vateni. Z bilé¢ho tésta
tvarujeme nozicky, z tmavého tésta hlavicku hiibku. Slepujeme bilkem. Hiibky stavime na plech
vylozeny peicim papirem a ve slabé vyhtaté troub¢ susime.

6. DOMACI PRAVY MARCIPAN:
500 g oloupanych mandli, 15 g oloupanych hotkych mandli (1ze nahradit n€kolika meruiikovymi
jadry), 500 g mouckového cukru, 1 bilek (nebo 50 g rizové vody, k dostani jen ve vétSich
drogériich). Mandle rozmixujeme na jemnou kasi, ptiddme mouckovy cukr, bilek nebo riZzovou
vodu. Hmotu zpracovavame dostate¢né dlouho, pak zabalime do potravinové folie a ulozime do
chladnicky. Mtzeme ji tvarovat, vyvalovat, obarvit potravinafskymi barvami.

7. LEDOVE HRUDKY:
250 g masla nebo jiného tuku, 200 g mouckového cukru, 1 1zice pudinkového prasku, 100 g
prosatého kakaa, 200 g mletych mandli nebo ofechli. Tuk rozpustime ve vodni l4zni, ptfiddme
ostatni pfisady a michame dokud se vSe nespoji. Pak smés odstavime a kdyz za¢ina tuhnout,
délame malé hrudky, které klademe na tacek vyloZeny alobalem. Nechdme v chladu ztuhnout.

8. MANDLOVE KOULE Z NUGATU:
250 g nugatu, 75 g hotké ¢okolady, 25 g tuku, 120 g ofechti nebo mandli, 3 1zice rumu, mandle
na obalovani. Nugét, cokoladu a tuk rozehfejeme ve vodni lazni. Pfiddme nasekané ofechy nebo
mandle a rum. Z hmoty tvofime koule a obalujeme je v posekanych a uprazenych mandlich.

9. MARCIPANOVE KOULE:
250 g suSené¢ho mléka, 150 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného pokrmového tuku, 1
vanilkovy cukr, 1 dl vlazné vody. Tuk nechame rozpustit ve vodni 1azni. Do rozpuS§tén¢ho
vychladlého tuku nasypeme cukr, suSené mléko, vanilkovy cukr, vlaznou vodu a vymichame na
hladkou hmotu. Nechdme trochu ztuhnout, pak tvarujeme koule, do kazdé vloZime oloupanou
mandli. Naplnéné koule obalujeme v kokosové moucce.

10. COKOLADOVE JITRNICKY:
100 g cokolady na vateni, 100 g mouckového cukru, 100 g oloupanych mandli, 1 1zice
pikantniho dzemu, 2 bilky, mleta skofice, mlety hiebicek. Cokoladu i mandle nastrouhdme,
spojime s cukrem, dZzemem, vidli¢kou naslehanym bilkem a kofenim. Ditkladné propracujeme a
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tvarujeme jitnicky. Klademe na vymazany plech, potfeme rozSlehanym vejcem a na koncich
propichneme kratkymi $pejlickami (tfeba z paratek). V mirné€ vyhtaté troub€ ususime.

11. KORENENE ORECHOVE HROMADKY:
200 g bilé ¢okolady, 100 g mandli, 50 g liskovych ofiskt, 50 g sezamovych seminek, 50 g
slune¢nicovych seminek, 100 g rozinek, 1 1zicka mleté skofice a mletého nového koteni, 2 1zicky
nastrouhané citronové kiiry. Oloupané mandle, slunecnice, sezamova seminka a liskové ofisky
oprazime na suché teflonové panvicce. Vychladla smichame s kofenim, rozinkami, citronovou
kirou. Cokoladu rozpustime ve vodni 1azni, nasypeme do ni pfipravenou smés a promichame.
Na alobal 1zi¢kou klademe ofechové hroméadky a nechdme v chladu ztuhnout. Vkladame do
papirovych kosickd.

12. NEPECENY COKOLADOVY SALAM:
120 g mouckového cukru, 1 vejce, 120 g neloupanych mandli, 100 g ¢okolady, 100 g loupanych
mandli, 40 g kandovaného ovoce. Cela vejce utfeme s cukrem, pfidame strouhané neloupané
mandle a strouhanou ¢okoladu, na nudlicky nakrajené loupané mandle a pokrajené kandované
ovoce. Hmotu v rendliku zahfivame za stalého michéani az se spoji. Pak na vale, dobie
vysypaném cukrem, vyvalime valecek do tvaru salamu. Zabalime do alobalu a nechdme ztuhnout
a rozlezet. Potom krdjime na tenké Sikmé platky.

13. MARCIPANOVE CUKROVI:

250 g mouckového cukru, 250 g oloupanych, jemné nastrouhanych mandli. Cukr s mandlemi
michame v kastrolku na mirném ohni tak dlouho, az se hmota spoji a piestane lepit. Pfendame ji
na val a dobie zpracujeme s 50 g mouckového cukru. Modelujeme tvary nebo tvarujeme pomoci
formicek. Davame je na plech lehce vytfeny maslem a ve vlazné troubé susime.

14. OPLATKOVE FiKOVE REZY:
120 g fikh, 120 g mletych oloupanych mandli, 120 g mouckového cukru, 2 bilky, 3 dortove,
oplatky. USlehdme z bilkt tuhy snih, postupné zaslehame cukr. Vmichdme drobné nakrajené fiky
a mleté¢ mandle. Smési potfeme oplatky, skladame na sebe, zabalime do alobalu a zatiZime.
Nechame do druhého dne v chladnice rozlezet, pak krajime na fezy.

15. MANDLOVE BRAMBURKY:
300 g mouckového cukru, 200 g mandli, 2 bilky, citronova §t'ava nebo rum, kakao nebo
cokolada na obaleni. Oloupané mandle nastrouhdme a trochu utlu¢eme, smichame s cukrem,
zvlhéime citronovou §t'avou nebo rumem, spojime bilky a z hmoty tvotime kulicky, které
obalujeme ve strouhané ¢okoladé nebo kakau.

16. MANDLOVE PRALINKY:
200 g mlécné nebo horké ¢okolady, 200 g nasekanych oloupanych mandli, 4-6 1zic sladkého
likéru Baileys (nebo podobny sladky husty likér). Rozldmanou ¢okoladu rozpustime ve vodni
lazni, vimichame nasekané mandle a likér. Hmotu nechame vychladnout, kdyz uz netece, 1zickou
klademe na méslem vymazany pergamenovy papir kopecky a nechdme v chladni¢ce ztuhnout.
Opatrné sejmeme z papiru (pozor, jsou velmi kiehké) a vkladame do papirovych kosicki.
Skladujeme v chladnu.

17. PISKOTOVE PRALINKY S MANDLEMI:
150 g drcenych piskotti, 100 g bilé cokolady, 50 g mouckového cukru, 75 g masla, 50 g
sekanych mandli, 1-2 1zice rumu. Utfeme maslo s cukrem a opatrné smichame s rozpusténou
cokoladou. Do krému pfimichame piSkoty, mandle a rum. Vypracujeme tésto a nechame
vychladit. Z tésta vyvalime plat asi 1,5 cm silny a nakrajime na kvadiiky. Dame je asi na 2
hodiny do chladnic¢ky. Mezitim si pfipravime 150 g mlé¢né cokoladové polevy a kvadiiky v ni
namacime. Jest¢ vlhké zdobime kandovanym ovocem a nechame oschnout.
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18. JABLECNE KULICKY:
140 g nastrouhanych jablek, 140 g mouckového cukru, 70 g mletych mandli, 50 g nastrouhané
pomerancové kury, kiiru a Stavu z 1/2 citronu. Cukr svafime s troSickou vody ,,na nit* a
vmichame ostatni suroviny. Uvaiime za stalého michani do husta. Z vychladlé hmoty tvarujeme
kulicky a obalujeme podle chuti v hrubém krystalovém cukru, kokosové moucce, mletych
ofesich, nastrouhané ¢okoladé a nechame zaschnout.

NEPECENE SALAMY A ROLADY

1. ESICKOVA ROLADA:
200 g rozmackanych Esicek, 50 g ml. cukru, 2 Izice kakaa, 2 1zice rumu, 2 Izice uvafené
vychladlé zrnkové kavy. Napli: 120 g masla, 50 g ml. cukru, 1 Zloutek — vyslehat. Esicka,
kakao, cukr, rum a kdvu promichdme a vypracujeme tésto, které vyvalime na placku na papiie
potieném maslem a posypaném ml. cukrem. Potfeme méslovou naplni, sto¢ime a nechame v
ledni¢ce ztuhnout. Mizeme polit Cokoladou.

2. ROLADA S KOKOSOVOU NAPLNI:
300 g détskych piskotli, 170 g mouckového cukru, 1 1zice kakaa, 7 1zic rumu (i vice), mléko
podle potieby. Pomleté piskoty nasypeme na val, smichame s cukrem, kakaem, rumem. Mlékem
zadélame na v1acné té€sto. Mezi dvéma mikrotenovymi sacky vyvalime z tésta obdélnik.
Smichame 90 g masla, 90 g mouckového cukru, 90 g kokosové moucky a vymichdme do
hladkého krému. Piskotové tésto potieme kokosovou néplni, pevné sto¢ime, zabalime do alobalu
a nechame v chladu ztuhnout.

3. ROLADA Z PERNIKOVEHO TESTA:
150 g kokosové moucky, 100 g mouckového cukru, 150 g masla, rum. Vypracujeme tésto, které
zabalime (jako zavin) do zékladniho pernikového tésta ( viz. ostatni nepecené cukrovi). Udélame

valecky o pruméru 3 cm a 30 cm dlouhé. Nechdme ztuhnout a pak nakrajime na 1 cm silna
kolecka.

4. KAKAOVA ROLADA:
200 g mouckového cukru, 60 g kakaa, 3 a ptl balicku piskoti, 10 1zic mléka, 3 1zice rumu.
Piskoty umeleme, smichame s cukrem, kakaem, rumem a mlékem. Vypracujeme vlacné tésto,
mezi dvéma mikrotenovymi saCky rozvalime na 2 obdélniky. Ulozime na 10-15 minut do
chladna. Utfeme 150 g zm&klého masla se 100 g mouckového cukru, 150 g jemné mleté
kokosové moucky. Krém rozetieme na obdélniky kakaového té€sta, pomoci mikrotenu svineme
do rolady a polijeme ¢okoladovou polevou. Nechame ptes noc ztuhnout v chladnicce.

5. DVOUBAREVNA ROLADA:
150 g mouckového cukru, 150 g mletych piskott, asi 5-7 1zic kavy. VSe smichdme, je-li té€sto
tuhé, ptidame trochu kavy a nechame chvili ulezet. Rozvélime (nejlépe mezi 2 mikrotenovymi
saCky) na obdélnik o tloust’ce asi 5 mm. Vypracujeme rychle druhé tésto ze 100 g mésla, 100 g
mouckového cukru, 100 g kokosové moucky a nechame alespont 30 minut ztuhnout v chladnicce.
Pak rozvalime kokosovou hmotu (mezi 2 mikroteny) na obdélnik. Polozime na kdvové tésto,
valeckem pritlacime a svineme ob¢ tésta do rolady. Zabalime do alobalu a ulozime v chladni¢ce
nebo 1 v mrazdku. Podle potieby krajime 5 mm Siroké platky.

6. OVOCNY SALAM:
100 g mouckového cukru, 100 g mletych ofecht, 2 1zice piSkotovych drobeckd, 50 g rozinek, 1
saCek pokrajeného kandovaného ovoce, 1-2 1zice rumu. Vypracujeme tésto a vyvalime do
valeCku. Zabalime do alobalu a nechame ztuhnout asi 2 dny. Pak krajime na Sikmé fezy.
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7. DEDUV SALAM:
70 g mouckového cukru, 2 Zloutky, 140 g strouhané c¢okolady, 70 g mletych otfecht, 100 g
pokrajenych zelé bonbonti, trochu rumu. Vypracujeme tésto a vyvalime do valecku. Nechame v
chladu ztuhnout a potom obalujeme v kokosové moucce. Krajime na Sikmé fezy.

8. ORECHOVE TRUBICKY:
70 g mouckového cukru, 1 bilek, 100 g mletych, ofechi, 100 g mletych piskott, 1-2 1zice kakaa,
nékolik kapek vody. Vypracujeme té€sto, mezi dvéma mikrotenovymi sacky vyvéalime tenkou
placku a radylkem rozkrajime na obdélnicky velké 6x4 cm. Namotame na kovové trubicky
(pramér 13 mm) nebo na varecku, vytvarované potom susime v mirné troubé 50-60 °C. Hotové
plnime krémem. Utfeme 100 g masla s 80 g mouckového cukru a po kapkach ptidavame 1 1zicku
rumu. Konce trubicek naméac¢ime do ¢okolady (70 g cokolady, 40 g tuku).

9. KOKOSOVA ROLADA:
150 g mouckového cukru, 250 g tuku, 2 vejce, 200 g détskych piskott, 40 g kakaa. Nechdme
rozehtat tuk (nesmi se vafit), pfidime ostatni suroviny a vypracujeme tésto. Nechdme trochu
zatuhnout, znovu prohnéteme a na mikrotenu vysypaném mouckovym cukrem vyvalime plat.
Potfeme pikantni marmeladou, zavineme jako roladu a obalime v kokosu. Nechame ztuhnout a
krajime fezy.

10. MILADCINA KOKOSOVA ROLADA:
500 g déetské krupice, 350 g mouckového cukru, 200 g masla, 150 g 100% tuku, 50-100 g
strouhaného kokosu, 2 1zice kakaa, 10-12 1zic mléka, 8-12 1zic rumu. Méslo a tuk rozpustime v
kastrolku, ptfiddme détskou krupicku a smazime na svétly odstin asi 15 minut. Potom pfiddme
cukr, rum a mléko. Dobfe zamichdme a rozdélime na 2 dily. Do prvniho dilu zamichame
strouhany kokos a udélame valecek. Do druhého ptidame kakao a obalime svétly valecek. Cely
zabalime do celofanu a nechame ztuhnout.

11. SRNCi HRBET-STUDENTSKA PECET:
250 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku, 3 vejce, 100 g sekanych ofechti, 3 Tatranky
(Horalky), 3 polévkové 1zice kakaa, 100 g rozinek (namocenych v rumu), 1 sacek zelé bonbont.
Tuk s cukrem, vejci a kakaem michdme ve vodni lazni. Az je hmota hladkd, ptfiddme nadrobno
nakrajené Tatranky, nakrajené bonbony, ofechy a rozinky. VSe dikladn€ promichdme a nalijeme
do maslem vymazané formy srn¢iho hibetu a nechame ztuhnout. Krajime tfezy.

12. PISKOTOVA NEPECENA ROLADA:
200 g mletych piskott, 100 g mouckového cukru, 150 g masla, 1 vejce, 2 1Zice rumu. Ze surovin
propracujeme tésto, které¢ vyvalime na pocukrovaném pergamenovém papiru na placku 5 mm
silnou. Potfeme kakaovym krémem. Utfeme 100 g masla se 100 g mouckového cukru, 3
1zickami kakaa a 1 nastrouhanym zloutkem. Potieny plat svineme, zabalime do alobalu a
nechame v chladni¢ce ztuhnout.

13. KOKOSOVA ROLADA:

100 g strouhaného kokosu, 100 g mouckového cukru, 100 g masla, 2 1zice kandovaného ovoce,
citronova stava. Maslo utieme s cukrem, pfidame kokosovou moucku a citronovou $tavu. Na
folii nebo alobal vyvalime obdélnik (7x25 cm), stied posypeme kandovanym ovocem. Svineme a
upravime do thledné roladky. Nechame v chladnicce ztuhnout. Polijeme ¢okoladovou polevou.

14. SUSENKOVA PLNENA ROLADA:
200 g levnych susenek, 160 g mouckového cukru, 80 g masla, 3 1zice kakaa, 3 1zice rumu, 1
bilek. Pomleté (nebo podrcené) susenky zpracujeme s ostatnimi surovinami. Vyvalime 2 stejné
velké placky na alobalu posypaném mouckovym cukrem a potfeme kazdy maslovym krémem.
Utfeme do pény 130 g masla s 1 vrchovatou 1zici mouckového cukru, 1 Zloutkem, 1 vanilkovym
cukrem, trochou rumu. Pomoci alobalu svineme, zabalime a nechame v chladnu ztuhnout.
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15. ESICKOVA KAVOVA ROLADA:
2 balicky suSenek Esicka, 1 1zice mouckového cukru, 2 1Zice kakaa, 4 1zice silné ¢erné kavy,
trochu rumu. SuSenky jemné pomeleme, smichdme s ostatnimi surovinami, vypracujeme. Hmotu
rozvalime na alobalu posypaném mouckovym cukrem a potfeme maslovym krémem. Utfeme do
peny 100g masla, 2 1zice mouckového cukru, 2 Zloutky a ochutime rumem. Potieny plat svineme
pomoci alobalu do rolddy, nechame ztuhnout v chladnicce.

16. DVOUBAREVNA ROLADICKA:
300 g maslovych susenek, 100 g mouckového cukru, 40 g kakaa, trochu kavy nebo rumu.
Susenky pomeleme, promichame s cukrem a kakaem. Zvlhéime kdvou nebo rumem, aby tésto
bylo vla¢né a dalo se rozvalet. Ze 150 g kokosové moucky, 150 g mouckového cukru a 150 g
masla vypracujeme druhé té€sto. Vyvalime pomoci mikroténového sacku susenkové tésto a zvIast
stejné velké 1 kokosové tésto. Na plat suSenkového tésta polozime vyvalené kokosové tésto a
spole¢né svineme do roladky. Zabalime do celofanu, nechdme v lednicce do druhého dne
ztuhnout.

17. PISKOTOVY SALAM:
2 balicky détskych pisSkotti, 200 g mouckového cukru, 250 g ztuZeného tuku, 2 vejce, 2 1Zice
kakaa, 2 1zice rumu. PisSkoty naldmeme na mensi kousky a pokapeme rumem. Vejce utifeme s
cukrem, ptfidame kakao, vlazny rozpustény tuk a smichame s piskoty. Vyvalime §iSku, zabalime
do alobalu a nechame v chladu ztuhnout. Krajime na kolecka.

18. MANDLOVY SALAM:
250 g mletych suSenek, 80 g mouckového cukru, 100 g masla, 100 g sekanych oloupanych
mandli, 30 g kakaa, 1/2 dl rumu. Vypracujeme mandlovou hmotu, vyvalime vélecek, zabalime
do alobalu a nechame v chladu ztuhnout. Kr4jime na platky.

19. KOKOSOVY SALAM:
250 g susenek (Be-Be), 100 g mouckového cukru, 250 g ztuzeného tuku, 2 vejce, 2 1zice kakaa, 2
1Zice kokosové moucky, 3 1Zice nasekaného kandovaného ovoce, 2 1Zice mletych liskovych
ofiskd, 2 1zice rumu, 1 vanilkovy cukr. Vejce utfeme s cukrem, pfidame ostatni suroviny,
nakonec po kouscich ztuzeny tuk. Peclivé zpracujeme na tuhou hmotu, vytvarujeme 2-4 §isky,
obalime v kokosové moucce. Nechame v chladu ztuhnout. Krajime Sikmo na silnéjsi platky.

20. COKOLADOVY SALAM:
4 dortové oplatky poldmeme na drobné kousky, pfiddme 50 g rozinek, 2 balicky kandovaného
ovoce na drobno pokrajené, 50 g jemné posekanych liskovych ofechti a 50 g mandli.
Promichame. Vyslehdme 3 vejce, 200 g ml. cukru, 2 1Zice kakaa. Ddme nad paru a za stalého
michani ptidavame 250 g masla po kouskach. Smés nesmi viit. Vlijete na ostatni suroviny,
promichdme a vyklopime na pocukrovany alobal. Vytvarujele valec a nechame vychladit. Pfed
podavanim nakrajime na platky.

21. ESICKOVA ROLADA S NAPLNI:
2 balicky suSenek Esicka, 1 1zice mouckového cukru, 2 1zice kakaa, 4 1Zice silné ¢erné kavy,
trocha rumu. Esicka umeleme nebo rozmixujeme, smichdme s ostatnimi surovinami a na alobalu
vyvalime na plat. Potfeme maslovym krémem. Utfeme 100 g masla se 2 Zloutky, 2 1zicemi
mouckového cukru, ochutime rumem. Pomoci alobalu svineme a nechame v chladu ztuhnout.

22. KAKAOVA ROLADA S MASLOVOU NAPLNI:
200 g susenek, 160 g mouckového cukru, 80 g mésla, 1 bilek, 3 1zice kakaa, 3 1Zice rumu.
Susenky umeleme, smichame s ostatnimi surovinami a na vale posypaném mouckovym cukrem
rozvalime na dva stejné platy. Potfeme je maslovym krémem. Utfeme 130 g masla s 1 Zloutkem,
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1 vrchovatou 1zici mouckového cukru, vanilkovym cukrem. Svineme, zabalime do alobalu a
nechame v chladu ztuhnout.

23. KAKAOVA ROLADA S KOKOSOVOU NAPLNI:
250 g susenek, 150 g mouckového cukru, 3 1zice kakaa, 3 1zice mléka, 3 1zice rumu. SuSenky
umeleme, smichame s ostatnimi surovinami a vyvalime na dva stejné platy. Pokud je hmota tuha,
pfidame trochu rumu a mléka. Potfeme kokosovou nadivkou. Utifeme 100 g méslas 100 g
mouckového cukru, 100 g kokosové moucky. Svineme, zabalime do mikrotenu a nechame v
chladu ztuhnout.

24. KAVOVA ROLADA:
250 g susenek, 100 g mouckového cukru, 30 g kakaa, 1 1zice rumu, 1/2 Salku silné ¢erné kavy.
Susenky pomeleme nebo podrtime, smichame s ostatnimi surovinami. Na mikroténu vyvalime na
plat. Potfeme kokosovou nadivkou. Utifeme 100 g masla se 100 g mouckového cukru, 1 1zici
rumu a 60 g kokosové moucky. Svineme, zabalime do mikrotenu a nechdme v chladu ztuhnout.

25. KOKOSOVA ROLADA:
500 g détskych piskott, 100 g mouckového cukru, 6 vrchovatych 1Zic kokosové moucky, 4 1zice
kakaa, 8 1Zic ¢erné kavy, 5 1zic rumu. PiSkoty pomeleme a smichdme s ostatnimi surovinami.
Hmotu rozvalime na mokré utérce nebo alobalu posypaném kokosem (mouckovym cukrem).
Potfeme kokosovou nadivkou. Utfeme 2 1Zice masla se 100 g mouckového cukru, 2 1Zicemi
rumu, 2 Izicemi kokosové moucky. Svineme a nechame v chladu ztuhnout.

NEPECENE REZY

1. ORECHOVE SALONKY:
500 g piskového cukru, 60 g masla, 2 1zice strouhanych otfechii, 1/4 1 mléka, 1 1zice rumu.
MIéko, cukr a maslo michame na ohni do zlatova. Sejmeme z ohné, pfidime rum, ofechy a
promichdme. Nalijeme na vodou oplachnuty plech, nechame zatuhnout a kréjime na obdélnicky.

2. NEPECENY NUGAT:
250 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku, 2 vejce, 500 g piskotl, 30 g kakaa, 50 g rozinek, 5
1zic rumu. Ve vodni 14zni nechame rozpustit tuk, pfiddme jemné rozdrcené piskoty, prosety cukr,
vejce a rozinky namoc¢ené v rumu. Promichdme a vzniklou hmotu rozvéalime na pocukrovaném
vale na tloustku 1 cm. Povrch uhladime tak, Ze pfilozime mikrotenovy sacek, pies ktery
valeCkem tésto vyrovname. Polijeme ¢okoladovou polevou. Po zatuhnuti krdjime na malé
Ctverecky.

3. ORECHOVE TYCINKY:
150 g mouckového cukru, 150 g mletych vlasskych ofechi, 1 1zice meruiikové zavateniny, 1
1Zzice rumu. Smichame ofechy s cukrem a zavatfeninou. Vyvalime pomoci mikrotenového sacku,
potfeme rumem. Kréjime ty¢inky a obalujeme v jemném krupicovém cukru.

4. ORECHOVE NEPECENE REZY:
200 g mouckového cukru, 1 vejce, 200 g jemné mletych ofechii, rum. Ofechy smichame s
cukrem, vejcem a prilijeme tolik rumu, aby tésto bylo vla¢né. Na pocukrovaném alobalu
vyvalime 3 stejné pruhy na stéblo silné. Kazdy pruh potieme rozpusténou cokoladou a skladame
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na sebe. Povrch potfeme ¢okoladou a zdobime ofechy. Nechame ztuhnout a krajime na malé
fezy.

5. TRIBAREVNY KOKOSOVY REZ:
180 g mouckového cukru, 250 g kokosové moucky, 1 slazené kondenzované mléko, rum.
Kokosovou moucku smichame s kondenzovanym mlékem, pfidame tolik cukru, aby hmota byla
tuhd a ochutime rumem (asi 2 1zice). Rozdélime na 3 ¢asti. Jednu nechame bilou, druhou
obarvime 2 lzicemi kakaa, tfeti cervenym potravinarskym barvivem. Kazdy dil zformujeme do
valecku dlouhého 30 cm a rozvéalime na Sitku 5 cm. Platy potfeme kondenzovanym mlékem,
naskladdme na sebe a nechame v chladu ztuhnout.

6. KREMES OD SOUSEDKY:
Na velky plech rozloZime Be-Be suSenky ( asi 3 balicky). Potfeme pudinkovym krémem,
Slehackou, opét susenky a polijeme cokoladovou polevou. Krém: uvaiime pudink z 1 1 mléka, 3
vanil. pudinkd, 3 1zic kryst. cukru, 1 van. cukru a 1 1zice pol. mouky. Do vychladlého vmichame
125 g masla. Slehacku ptipravime podle navodu ze 4 balicki praskové §lehacky, ale mnozstvi
mléka dame jen na 3 baliCky, aby byla tuz§i. Vmichdme do ni 1 ztuZovac Slehacky.

7. OPLATKOVE FIKOVE REZY:
250 g ml. cukru, 250 g 100% tuku, 3 vejce, 1/2 balicku piskott, 1 balicek fika, 1 cokolada na
vareni, rum, obdélnikové dortové oplatky. Nad parou rozpustime tuk, pfiddme naldmanou
cokoladu, cukr, umleté fiky a postupné vejce. Michame do zhoustnuti, ale nesmi vatit. Dortovy
oplatek potfeme 1 cm smési, poklademe piSkoty, pokapeme rumem a potfeme smési tak, aby
pisSkoty byly zakryté. Zakryjeme druhym oplatkem, zatiZime a v chladu nechame uleZet.
Polijeme ¢okoladovou polevou a krajime na malé fezy.

OSTATNI NEPECENE CUKROVI

1. GRILIASOVE KOSTICKY:
Dortové oplatky, 250 g krystalového cukru, 250 g masla, 1 dl smetany, 200 g nasekanych
ofechil. Z cukru uprazime svétly karamel, stdhneme z ohné, pfidame maslo, smetanu a dobie
rozmichame. Postupné vmichame ofechy a jesté teplou hmotou slepujeme dortové oplatky.
Zatizime a druhy den krajime kosticky, které zdobime ¢okoladovou polevou.

2. PLNENE OPLATKY:
Dortové oplatky, 200 g krupicového cukru, 200 g strouhanych ofechii, 250 g tuku Hera, 1
slazené kondenzované mléko Salko, 1/4 ¢okoladového pudinku. Do hrnce se Sirokym dnem
dame rozpustit cukr na karamel (nemichame). Heru napichneme na vaiecku a postupné ji v
karamelu nechame rozpoustét, stdle michame. Pfiddme Salko, strouhané ofechy a zahustime
cokoladovym pudinkem, jeste chvili povatime a nechdme vychladnout. Krémem potirame
obdélnikové dortové oplatky ve 3 vrstvach, zatizime a nechdme do druhého dne ulezet v chladu.

3. DOMACI TOFFIFE:
1 slazené kondenzované mléko, 1/2 balicku liskovych ofiska, 1 ¢okolada na vateni, 50 g
ztuzeného tuku. Uzavienou plechovku mléka vaiime v tlakovém hrnci asi 45 minut na karamel.
Nad parou nechame rozpustit ¢okoladu, ztuzeny tuk a vymichdme do hladké polevy. Do otvoru
plastové krabicky (od susenek, bonboniéry apod.) nalijeme trochu rozpusténé ¢okolady. Lzickou
nabirame chladny karamel, hmotou obalime ofisky a poloZime na ¢okoladovou vrstvu. Zalijeme
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cokoladou a nechame ztuhnout v chladnicce. Vychladly karamel také miizeme vyslehat s 250 g
masla a krémem plnime dorty nebo rolady.

4. NEPECENA VAJICKA:
2 balicky rumovych pernickil, 100 g rybizové marmelady, 1 dl citronové stavy, ¢okoladova
poleva. Pernicky rozmackame nebo nastrouhdme, polijeme citronovou $§tavou a ptidame
marmeladu. VSe zpracujeme do hladké hmoty. Vytvarujeme vajicka a kratce je nechdme osusit.
Rozpusténou cokoladou polijeme vajicka a nechdme v chladu ztuhnout.

5. COKOLADOVE KULICKY:
250 g détské krupicky, 250 g ml. cukru, 100 g masla, rum — vypracujeme testo, tvoiime kulicky,
namacime v cokolade¢ a obalujeme v kokosu.

6. HRUDKY Z MALCAA:
3 Izice Malcaa, 150 g mlécné ¢okolady, 100 g ztuzeného tuku, 1 sa€ek burisonti (slazenych nebo
neslazenych). Ve vodni 14zni rozpustime cokoladu a tuk. Spole¢né s Malcaem vymichame do
hladka. Pfisypeme burisony, promichdme. LZi¢kou nabirame kousky hmoty, klademe na alobal a
nechame ztuhnout.

7. FRANTISKY:
250 g mouckového cukru, 140 g mésla, 4 tabulky ¢okoladdy na vateni, 1 1zice strouhané Zemle,
trocha mleté skoftice, 1 drceny hiebicek, 1 vanilkovy cukr. Maslo utfeme s cukrem a zmeklou
cokoladou. Pfidame strouhanku a kofeni. Vypracované tésto nechame ztuhnout v chladnicce.
Tvarujeme malé homolky, potirdme je bilkem a obalujeme v krystalovém cukru (mletych
ofiScich). Nechame na plechu susit.

8. PISKOTY S RUMOVOU SPICKOU:
140 g détskych piskotli, 100 g rozinek, 2 1Zice kakaa, 2 1Zice rybizové marmelady, 1 dl rumu.
Rozinky nechdme pfes noc namocené v rumu. Piskoty podrtime, smichadme s kakaem,
zavafeninou a rozinkami. Vypracujeme tuhou hmotu. Na kulaté piSkoty dame trochu marmelady
a posadime Spicku vytvarovanou z rumové hmoty. Pevné pfitlacime a polijeme ¢okoladovou
polevou.

9. RYCHLE CUKROVICKO:
1 pernik na strouhéani, rum, ¢okolada na vateni, kokosovd moucka. Z perniku nakrajime kosticky
nebo platky, namoc¢ime do rumu, potom do cokolady (rozpustime 100 g cokolady ve 100 g 100%
tuku) a nakonec v kokosu. Nechdme oschnout na f6lii nebo mastném papiru.

10. PERNIKOVE HROMADKY:
250 g kupovanych pernickti, 100 g ¢okolady na vateni, 2 1Zice nakrajeného kandovaného ovoce,
1-2 1zice citronové §tavy, 1 1zice rumu. Pernicky nakrajime na drobné kosticky, pokapeme
rumem a citronovou §t'avou, smichame s kandovanym ovocem. Cokoladu rozpustime ve vodni
lazni, smichame s pernikovou smési a nechame v chladu ztuhnout. LZi¢kou klademe na alobal
hromadky, kazdou ozdobime lentilkou.

11. KULICKY Z OVESNYCH VLOCEK:
100 g mouckového cukru, 80 g masla, 160 g ovesnych vloc¢ek, rum, 1 vanilkovy cukr. Vlocky
uprazime a umeleme. Smichame s ostatnimi surovinami a vypracujeme hladkou hmotu.
Tvarujeme kulicky, obalujeme v kakau.

12. JABLECNE KULICKY:
150 g krystalového cukru, 2 1zice ofiskli, 120 g oloupanych, hrub¢ nastrouhanych jablek. Cukr s
trochou vody svafime ,,na nit“, pfidame jablka a povatime v cukru. OfiSky oprazime, hrubé
nasekame, pfidame k jablklim a odstavime z ohné. Z teplé hmoty 1Zickou namécenou ve studené
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vod¢ tvarujeme kulicky, obalujeme v hrubém krystalovém cukru a davame do papirovych
kosicki.
13. VISNOVE KOULE:

250 g mletych détskych piskott, 250 g mouckového cukru, 250 g masla (Hera), 3 1zice kakaa, 3
1Zzice rumu. Piskoty smichdme s cukrem, kakaem, zapracujeme maslo a dochutime rumem. Do
kousk tésta zabalime viSni naloZzenou v rumu. Tvarujeme kulicky, obalujeme v kokosové
moucce (strouhané cokolade).

14. ANANASOVE KULICKY:
200 g mouckového cukru, 80 g masla, 4 uvafené Zloutky, 1 1Zice vaje¢ného konaku. Zloutky
nastrouhdme, smichame s cukrem, maslem, koniakem a zahustime mletymi ofechy. LZickou
vykrajujeme kousky tésta, zabalime okapany kousek ananasu. Tvarujeme kuli¢ky, obalujeme v
piSkotové strouhance.

15. COKOLADOVE LANYZKY:

100 g mouckového cukru, 80 g masla, 50 g détskych piskotl, 200 g cokolady na vareni, 2 1zice
rumu. Ve vodni lazni rozpustime ¢okoladu, ptiddme maslo, cukr a vymichdme hladkou hmotu.
Vmichame mleté piskoty a rum. Vypracovanou hmotu nechame 1 hodinu v chladni¢ce ztuhnout.
LZickou vykrajujeme kousky tésta, tvarujeme kulicky, obalujeme v hotkém kakaovém prasku
(kokosové moucce).

16. COKOLADOVE KULICKY SE SOLAMYLEM:
300 g cokolady na vateni, 1/4 litru Slehacky, 1 1zicka Solamylu. Strouhanou ¢okoladu
rozmichdme ve §lehacce, vmichame Solamyl a ve vodni lazni svaiime na hustou kasi. Nechame
do druhého dne v chladu uleZet. LZickou vykrajujeme kousky tésta, tvarujeme kulicky,
obalujeme v kakau, kokosové moucce, cokoladové ryzi.

17. SMETANOVE COKOLADOVE KULICKY:
250 g ¢okolady na vareni, 1/4 litru §lehacky, 2 1zice rumu, 1 vanilkovy cukr. Za stalého michani
povaiime ve smetan¢ do rozpusténi naldmanou ¢okolddu a nechame vychladnout. Potom ve
vodni 14zni znovu zahifejeme. Az je Cokoladova hmota vlacna, ptidame rum a vanilkovy cukr.
Nechame vychladnout. Tvarujeme kuli¢ky, obalujeme ve strouhané cokoladeé.

18. BURIZONOVY HRBET:
Zahtejeme a rozpustime 3 saCky mlé¢nych karamel, 1/8 masla, 2 1zice mléka. Pfidame 1 1zici
cukru, 1 1zi¢ku kakaa, 1 balicek bilych burizonti. Formu srn¢i hibet vyloZime mikrotenovym
saCkem, upechujeme smés a ddme ztuhnout do lednicky.

19. ULKY Z PERNIKOVEHO TESTA:
Vyslehame krém ze 100 g masla, 70 g mouckového cukru, 1 zloutku, ochutime trochou rumu.
Kousky zdkladniho pernikového tésta ve formickach tvarujeme na ulky. Nechame na prkynku do
druhého dne oschnout, pak plnime krémem. Ulky posadime na linecka kole¢ka nebo kulaté

piskoty.

20. PERNIKOVA SRDiCKA:
50 g rumovych pernickti, 100 g mletych ofech, 2 1zice rumu, 50 g horké ¢okolady, 1 1zicka
kakaa, 50 g mouckového cukru, 100 g masla. Nad parou nechame zméknout ¢okolddu a maslo,
vmichame kakao. Do vymichané hmoty pfiddme pomleté pernicky, ofechy, ochutime rumem a
nechame ztuhnout. Z koupenych dortovych oplatkti formickou vykrajujeme srdicka. Vzdy mezi
dvé srdicka vytvarujeme stejné velké srdicko z pernikové hmoty o tlouStce 1 cm. Lehce
ptitlacime, potieme cokoladovou polevou. Bilkovou polevou (100 g mouckového cukru, 1 1zice
rumu, 1 1Zice horké vody) ozdobime povrch srdicek.

21. PERNIKOVE TESTO:
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500 g strouhaného perniku, 500 g mouckového cukru, 500 g ztuZzeného 100% tuku, 1 bali¢ek
kakaa, 150 g mletych ofechil, rum. Cukr pfesijeme, tuk nastrouhdme na hrubsim struhadle,
ofechy pomeleme a vSe zpracujeme v tésto. Rozdélime na tolik dildi, kolik druhii cukrovi budeme
pfipravovat.

22. PISKOTOVE OVOCNE VALECKY:
100 g détskych piskotii, 100 g masla, 100 g okapaného ananasového kompotu, 3 Tatranky, 2
1Zice rumu. Na robotu (nebo ru¢né nastrouhame) pomeleme tatranky, piSkoty. Ananas drobné
nakrajime na malinké kousicky. Promneme, ochutime rumem, podle potieby zakapeme Stdvou z
kompotu. Spole¢né s méaslem vypracujeme vlacnou hmotu a rukou méa€enou ve studené vodé
tvarujeme malé valecky. Nechame v chladnicce ztuhnout. Polijeme ¢okoladovou polevou (ve
vodni 1dzni rozpustime 40 g ztuzeného tuku a vmichdme 80 g ¢okolady na vaieni). Ozdobime
prouzky bilé cokoladové polevy (koupené v obchod¢).

23. BONBONY NA STROMECEK:
1 kg krystalového cukru, 170 g tuku Lukana, 1 kondenzované slazené mléko Salko, 3 dl mléka,
50 g suSené smetany do kavy. Do vétsiho hrnce ddme cukr, mléko (i kondenzované) a za stalého
michani alesponi 45 minut vaiime, az zkaramelizuje. Vmichame nakréajeny tuk, suSené¢ ml¢ko a
dikladné promichame. Teplou hmotu nalijeme na plech vyloZeny alobalem a pfes mikrotenovy
sacek valeckem urovname na rovnou plochu. Do karamelové hmoty miZeme také zamichat
kakao nebo sekané ofisky, 1zicku rumu, mleté kavy, kokosovou moucku. Ziskame tak bonbony
raznych chuti. Uplné& ztuhlou hmotu nakrajime na kostky a mazeme ji balit do celofanu jako
bonbony.

24. HROMADKY CORN FLAKES:
50-70 g kukufi¢nych lupinkd Corn flakes, 1 velké ¢okolada , kastany*, 50 g 100% tuku, 2
vrchovaté 1Zice prosetého kakaa. V nadobé nad vatici vodou rozpustime tuk, ¢okoladu, kakao a
vymichame do hladka, nechdme mirn¢ vychladnout. Vmichame kukuti¢né lupinky. Lzi¢kou
tvarujeme malé hromadky, posypeme barevnym mackem nebo kokosem a nechame v chladu
ztuhnout. Cukrovi klademe do papirovych kosickda.

25. SIPKOVE HECE-PECE:
1 1zice Sipkové nebo rybizové marmelddy, 70 g mouckového cukru, 70 g mletych oloupanych
mandli nebo vlasskych ofechtl, Spetka mleté skoftice, nékolik kapek citronové Stavy.
Vypracujeme ze vSech surovin ovocné tésti€ko. Na véle, posypaném mouckovym cukrem,
vyvalime valecek o priméru asi 2 cm. Ostrym noZzem, namoc¢enym v mouckovém cukru, krajime
Sikmé platky a nechame je na vale asi 2 hodiny oschnout. Zaschlé potfeme citronovou polevou
(mouckovy cukr, citronova §t'ava, vrouci voda).

26. OVOCNE PRECLICKY:
Mouckovy cukr tfeme s dzemem (riizné druhy dzemu — riizné chuté preclicki) az ziskdme tuhé
tésticko. Vyvalime na tenké valeCky, které tvarujeme do preclicki. Nechame je oschnout na
vymazaném plechu v mirn¢ teplé troubé, provlékneme maslickami a zavéSujeme na stromecek.

27. ZLOUTKOVA MLECNA PENA S PISKOTY:
3 dl mléka, 40 g cukru, 2 Zloutky, vanilkovy cukr, pisSkoty. Mléko, cukr a Zloutky Slehame na
mirném ohni tak dlouho, dokud smés nezhoustne. Pak tuto pénu nalijeme na piskoty.

28. ORECHOVE MASLO:
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130 g kesu ofiskd, 1 1zicka medu, 1 a ptl dI vody. VSe umixujeme do hladkého krému. Dame do
sklenicky a uloZime v chladnicce.

29. SLADKE CHUTOVKY:
Dobtie omyté susené ovoce (merunky, Svestky, rozinky, hrusSky apod.) zalijeme ¢istou vodkou a
nechdame nalozené 2 mésice. Do tekutého medu zase naklddame rizné druhy ofechti — mandle,
vlasské ofechy, burdky, liskové ofisky. Za dva mésice si pochutnate.

30. OPLATKOVY DORT:
8 kulatych oplatek, 100 g mouckového cukru, 100 g masla, 1 Zloutek, 1 1Zice kakaa. Méslo
utifeme s cukrem, zloutkem a kakaem. Vzniklym krémem namazeme oplatky, slozime na sebe a
zatizime. Nechame do druhého dne odlezet. Pak potieme polevou a krajime. 80g 100% tuku
tteme s 80 g mouckového cukru nad parou do hladka, ptidame 1 1Zici mléka, 1 1Zici kakaa a opét
michame. Odstavime z pary, vmichame 1 1zici Skrobové moucky a michdme do zchladnuti.

31. PISKOTOVY OVOCNY DORT:
Déme vatit 2 dl vody s 200 g cukru, ptiddme 750 g jablek nebo hruSek oloupanych a nakrajenych
na vétsi kousky, promichanych s hrsti rozinek a ofechi. Mirn€ povatime. Vanilkovy pudink
rozmichame ve 2 dl studené vody a pfilijeme do hrnce s jablky, 2minuty vatime. Do dortoveé
formy vyplachnuté studenou vodou poklademe piil balicku détskych piskot.Polovinu smési
nalijeme na piskoty, poklademe druhou polovinou piskotii, zalijeme zbyvajici polovinou smési.
Nechame ztuhnout.

32. STEDROVECERN{ BOMBA:
100 g hrubé mouky, 150 g mouckového cukru, 1 dl oleje, 3 Zloutky, 1/2 litru plnotuéného mléka,
citronova ktira, vanilkovy cukr. V mléce rozslehame Zloutky, cukr, olej, citronovou kliru a za
stalého michani uvaiime husty krém. Odstavime a S§lehdme do vychladnuti. Do ¢4sti krému
vmichame kakao. Hlubokou kulatou misu prolijeme studenou vodou, na dno dame malou vrstvu
krému, vrstvu piskotl (nebo ulomky pisSkotovych tést), pokapeme griotkou, posypeme hrubé
nakrdjenymi vlasskymi ofechy, nakrajenym kandovanym ovocem. Zatieme vrstvou tmavého
krému. Vrstvy opakujeme do spotfebovani surovin. Ulezely a vychlazeny moucnik vyklopime na
plochou misu, ozdobime Cerstvym ovocem (banany, pomeranci, ananasem). Polijeme
neziedénym kondenzovanym kakaem, navrSime Slehacku (nebo zmrazenou pohéarkovou pénu),
posypeme mletymi ofechy, hoblinami cokolady.

33. PISKOTOVY DEZERT S KAVOVOU PRICHUTI:
1 a pal balicku piskotd, 3 syry Lucina, 3 1zice mouckového cukru, 3 1zice rumu, 3 Zloutky, 1
vanilkovy cukr, 1 Slehacka. Utfeme syry s cukrem, zloutky, vanilkovym cukrem, rumem a
vmichame uslehanou Slehacku. Do dortové formy ddme na dno vrstvu piskoti namocenych v
silné ¢erné kave, potieme Slehackovym krémem, poloZime vrstvu piSkoti a zatfeme krémem.
Nechame v chladni¢ce ztuhnout.

34. OPLATKOVY DORT:

150 g mouckového cukru, 150 g masla, 1 Zloutek, 2 1Zice kakaa, 100 g opraZzenych mletych
ofiskl nebo loupanych mandli, rum, 5-6 dortovych oplatkli. Méslo utfeme s cukrem, Zloutkem,
kakaem do pény. Pfiddme ofiSky, ochutime rumem a dobte vymichdme. Oplatky nejdiive
potfeme sladkou smetanou nebo rozpusténym vlahym maslem a rozetfeme ofiSkovy krém.
Naskladame na sebe, zatizime a nechame v chladni¢ce do druhého dne rozlezet. Povrch polijeme
c¢okoladovou polevou.

35. VANILKOVA COKOLADA:
200 g mouckového cukru, 250 g 100% ztuzeného tuku, 120 g suSen¢ho mléka, 1 1zice Solamylu,
40 g kakaa, 1 vanilkovy cukr. Nad parou rozehifejeme tuk, pfidime ostatni suroviny, michame
(nesmi vaftit). Davame do vodou oplachnutych formicek a nechdme v chladu ztuhnout.
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36. COKOLADA DO FORMICEK:
150 g mouckového cukru, 250 g ztuzené¢ho 100% tuku, 3 vejce, 50 g kakaa, 50 g ¢okolady. Tuk
rozehiejeme nad parou, vmichame kakao proseté s cukrem, naldmanou ¢okoladu. Promichame,
kdyZ se hmota spoji odstavime a michame témét do vychladnuti. Vejce rozslehame, nalijeme do
cokoladové hmoty, promichdme a nalévame do vodou oplachnutych formicek.

37. ORECHOVA COKOLADA.
250 g mouckového cukru, 250 g 100% tuku Omega, 100 g kakaa, 40 g mletych ofechda, 5 1zic
Solamylu. Nad parou rozpustime tuk, vmichdme cukr prosety s kakaem a Solamylem. Michame,
az se hmota spoji odstavime, vmichame otfechy. Plnime do formic¢ek vyplachnutych studenou
vodou.

38. KOKOSOVA COKOLADA:
300 g mouckového cukru, 250 g 100% ztuzeného tuku, 20-40 g suseného mléka, 50 g kokosové
moucky, 50 g kakaa, 2 1zicky jemn¢ mleté kavy, 1 vanilkovy cukr. Nad parou rozehiejeme tuk,
pfidame ostatni suroviny, michdme (nesmi vaftit). Davame do vodou oplachnutych formicek a
nechame v chladu ztuhnout.

39. DVOUBAREVNA KOKOSOVA COKOLADA:
70 g prosetého mouckového cukru, 150 g ztuzeného 100% tuku, 2 1zice suSené¢ho mléka, 50 g
kokosové moucky. Nad parou rozpustime tuk, vmichame ostatni suroviny. Nalijeme do poloviny
vyplachnutych formicek. Zalijeme tmavou ¢okolddou. Rozpustime nad parou 250 g 100%
ztuzeného tuku, vmichame 250 g mouckového cukru prosetého se 100 g kakaa a 2 1zicemi
Solamylu. Tmavou ¢okoladu nalijeme do formicek na mirn€ zatuhlou bilou ¢okoladu.

40. FALESNY MARCIPAN:
3 1zice mouckového cukru, 3 1Zice suseného mléka, 1 bilek. Vypracujeme tésto, vyvalime a
vykrajujeme tvary. Nebo hmotu obarvime potravinaiskym barvivem a modelujeme.

41. MANDLOVY MARCIPAN:
125 g mouckového cukru, 125 g jemného krupicového cukru, 250 g mandli, 2 bilky, 1 1zicka
citronové S§tavy, mandlova trest. Oloupané mandle nechame dobie proschnout. Umeleme na
jemnou drt’ (nejlépe v kavovém tfistivém mlynku). Smichdme s cukry, bilky, citronovou st'avou
a kapkou mandlové tresti. Vypracujeme vlacné tésto, které mizeme barvit potravinarskymi
barvivy.

42. SOJOVE NEPECENE CUKROVI:
100 g hladké s6jové mouky, 50 g medu, 1 1Zice masla, 1,3 dl vody. S6jovou mouku na mirném
plameni oprazime, stale michdme, aby nezhnédla. Vodu s medem ptivedeme do varu a sdjovou
mouku spafime. Tésto chvili proparujeme, pak uloZime ptikryté poklici na 30 minut mezi
pokryvky. Do vychladlé hmoty zapracujeme tuk a rizné ptichuté (mleté ofechy, kakao, kokos).
Hmotu ochucenou ofiSky vtlacujeme do formicek kyticek, stted ozdobime brusinkou, jefabinou.
Cukrovi nechame v chladu ztuhnout. Do zékladni s6jové hmoty zapracujeme kakao a kokosovou
moucku,vytvarujeme kokosovy kmen, obalujeme ve strouhaném kokosu, po ztuhnuti krajime na
Spali¢ky. Zéakladni s6jovou hmotu obarvime kakaem. Kousky tésta vtlacujeme do malych
kosickl a vyklopime. Plnime kouskem kompotovaného ovoce a hrubé nasekanymi ofisky.

43. KULICKY 7Z TATRANEK:
120 g mouckového cukru, 70 g zmé&klého masla, 2 Tatranky, 1 1Zice kakaa, 1 1zice rumu.
Smichame nastrouhané Tatranky, cukr, maslo, kakao a rum. Vypracované tésto nechame 1
hodinu ztuhnout, potom tvarujeme kulicky, které obalujeme v kokosu nebo mletych ofiScich.
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44. RAFAELLO:
200 g mouckového cukru, 250 g masla (Perla), 200 g susené smetany do kavy, 5 neslazenych
oplatki. Oplatky jemné rozdrtime a s ostatnimi surovinami zpracujeme. Tvarujeme kulicky, do
kazdé vlozime oprazenou oloupanou mandli a obalime v kokosové moucce.

45. MAMINCINA COKOLADA:
250 g tuku (100%), 250 g mouckového, cukru, 10 g kakaa, 2 1zicky Solamylu. Do rozpusténého
tuku vmichame prosaty cukr, kakao a Solamyl. Promichdme a lejeme do suchych formicek.

46. STUDENTSKA PECET:
200 g mouckového cukru, 250 g rostlinného tuku, 3 1zicky kakaa, 2 vejce. VSe rozpustime ve
vodni 14zni a vymichame do hladka. Pfiddme rozinky, Zelé bonbony (nakrajené na kosticky),
nasekané ofisky, pomerancovou kiiru namocenou v rumu, 2 rozlamané oplatky. Smés nalijeme
do formy srn¢iho hibetu vyloZenou alobalem a nechame ztuhnout — nejlépe v mrazaku. Ztuhlé
krajime na tenké platky.

47. TATRANKOVA COKOLADA DO FORMICEK:
250 g 100% ztuzeného tuku, 200 g mouckového cukru, 2 1Zice kakaa, 3 Tatranky. Tuk
rozmisime nad parou, vmichame cukr a kakao. Odstavime a pfiddme nastrouhané Tatranky.
Hmotu promichdme a plnime do formicek vyplachnutych studenou vodou. Nechdme v chladu
ztuhnout, vyklopime a mtizeme ukladat do papirovych kosicki.

48. SUSENE SVESTKY V COKOLADE:
Odpeckované susené Svestky umyjeme a namocime ptes noc do rumu. Druhy den do kazdé
Svestky vlozime oloupanou mandli. KaZzdou Svestku zvIast’ napichneme na jehlici a namocime v
rozpusténé ¢okoladové poleve (nad parou rozehfejeme 120 g cokolady na vatfeni a 60 g
ztuzeného tuku). Na pergamenovém papife nechame v lednici ztuhnout. Ozdobime pocakanim
svétlou cokoladou.

49. TURECKY MED:
180 g mouckového cukru, 100 g medu, 120 g sekanych ofiskil, 3 bilky. Med nechame rozehtat
(nesmi vafit). Bilky s cukrem Slehame nad parou do zhoustnuti a za stalého michani ptilévame
med. Vmichamé nasekané ofiSky a nechame hmotu vychladnout. Medovou hmotu natirame na
bilé oplatky asi 1 cm vysoko. Ptikryjeme oplatky a lehce zatiZzime prkynkem. Nechame do
druhého dne ulezet, pak krajime na zké prouzky a rozky miZzeme macet v cokoladé.

50. SILVESTROVSKE BiLE MYSKY:
V poméru 1:1 spojime mouckovy cukr, mlety kokos a jeden bilek tak, aby vznikla husta hmota.
Modelujeme mysky. Ouska tvoii pilky mandli, o¢ka zavatrenina, ocasek opacné zapichnuté
paratko. SuSime.

51. ARASIDOVE TRUBICKY:

2 balicky arasidovych bonbont, 200 g mouckového cukru, 200 g pomletych piskott, 2 vejce,
trochu rumu. Bonbony pomeleme na mlynku (nebo rozdrtime v mixéru) na strouhanku.
Smichédme s ostatnimi surovinami a vypracujeme té€sto. Vyvalime na placku a nakrajime
obdélnicky, které natoc¢ime na kovové trubicky. Nechdme ususit, sejmeme z trubicek a plnime
krémem nebo patizskou Slehackou, postiikame rozpusténou cokoladou.

52. PLACICKY S POVIDLOVOU KULICKOU:
2 balicky piskotli, 250 g mouckového cukru, 2 1Zice povidel, 1 1Zice rybizové marmelady, 1
balicek kandovaného ovoce, mleté ofechy, vanilkovy cukr, rum. PiSkoty a kandované ovoce
pomeleme. Smichdme s povidly, marmelddou, cukrem, rumem a podle potieby zahustime
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mletymi ofechy. Z hmoty vytvarujeme kulicky, potfeme cokoladovou polevou a piilepime na
upecené linecké kolecko, ozdobime ofechem nebo mandli.

53. COKOLADOVY PISKOTOVY DEZERT:
Vzdy 2 piskoty slepujeme krémem. Utifeme 100 g masla, 3 1zice mouckového cukru, 1 Zloutek, 1
1Zici kakaa, 1 vanilkovy cukr a vmichame 3 1Zice mletych ofechii. Klademe je na alobal a
potfeme pikantni marmeladou (merunikovou, rybizovou) ochucenou trochou rumu. Zalijeme
cokoladovou polevou (ve vodni 1azni rozpustime 50 g ztuzeného tuku a 50 g ¢okolady na
vafeni).

54. MANDLE V COKOLADE:
150 g mandli, 150 g mlé¢né okolady, 50 g masla. Oloupané mandle nakrdjime na nudlicky a na
panvi (nebo v troubé pod grilem) do zlatova opeceme. Nad parou rozpustime méslo s ¢okoladou
a vymichame. Odstavime, vmichdme opraZené mandle a 1Zickou klademe hromadky na plech
vyloZzeny alobalem. Nechdme v chladu ztuhnout a vkladdme do papirovych kosicku.

55. ZAKUSEK Z BE-BE SUSENEK:
3 balicky Be—Be susenek, 250 g masla, 3 Zloutky, 250 g mouckového cukru, 1 vanilkovy cukr. V
1/2 litru vody rozmichame a uvafime 1 vanilkovy pudink, nechame vychladnout. Maslo utfeme s
cukrem, vanilkovym cukrem a Zloutky. Vmichdme vychladly pudink a vySlehame. SuSenky
slepujeme krémem a skladame k sobé. Krémem potieme i cely povrch zadkusku a nechame 24
hodin ztuhnout a ulezet. Dalsi den krdjime Sikmé fezy.

56. FIKOVA TLACENKA:
100 g pomletych fikli, 100 g pomletych piskott, 50 g strouhanky, 4 1Zice mouckového cukru, 4
1zice kakaa, 1 bilek, 50 g hrub¢ nasekanych vlasskych ofechii, 100 g Cokolddy na vateni. PiSkoty
a strouhanku pokropime rumem, ptidame bilek, cukr, kakao, fiky, ofechy, hrubé nastrouhanou
cokoladu. Propracujeme a na prkénku posypaném mouckovym cukrem vyvalime do valecku
(pramér asi 4 cm). Zabalime do mikrotenu a nechdme v chladni¢ce n€kolik dnii ulezet.

57. KARAMELOVE KORNOUTKY:
Neslazené oplatky nakrajime na ¢tverecky 5x5 cm a nad parou z nich vytvarujeme kornoutky
(nahfejeme, sto¢ime do kornoutku a zasuneme do sklenice). Okraje kornoutku naméac¢ime v
cokoladové poleve, obalujeme ve strouhanych ofiScich. Plnime karamelovym krémem. Vafime
uzavienou plechovku slazeného kondenzovaného mléka asi 2 hodiny. Vyslehame 300 g masla s
vychladlym karamelem a 2 1Zicemi cukru.

58. BURISONOVY CHLEBICEK:
1 bali¢ek bilych burisonti, 200 g mléénych karamelovych bonboni, 250 g tuku Hera, 3 1zice
rumu, 2 1Zice kakaa. Ve vodni l4zni rozpustime tuk spolecné s karamely. Vmichame kakao, rum
a vymichame do hladka. Do smési nasypeme burisony a promichame. Smés dame do alobalem
vylozené chlebickové formy, dikladn€ upéchujeme a nechame v chladni¢ce do druhého dne
ztuhnout.

59. PISKOTOVE KULICKY:

200 g ml. cukru, 250 g masla, 2 vejce, 200 g mletych piskotli, 6 Tatranek nebo Horalek,
trochurumu. Maslo utfeme s cukrem, Zloutky a rumem, pfidame Tatranky a piSkoty. Nakonec
vmichame snih z bilki, tvarujeme kuli¢ky, obalujeme ve strouhané ¢okolade¢.

60. COKOLADOVE KASTANY:
2 ¢okoladové ty¢inky Ledovych kastanti, 400 g ¢okolady na vateni, 1 slazené kondenzované
mléko, 250 g ztuzeného tuku, 1/8 mésla, rum. Kondenzované mléko vafime 2 hodiny ve vodni
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lazni na karamel. Vychladlé utfeme s maslem a trochou rumu. Ledové kastany, ¢okoladu a
ztuzeny tuk rozpustime nad parou a rozdélime na dva dily. Do papirovych kosickl plnime
rozpusténou ¢okoladu, karamel a dolijeme ¢okolddou. Nechame v chladu ztuhnout.

61. BURIZONOVY ZAVIN:
Ze 300 g kryst. cukru udélame karamel, ptilijeme 1 Salko a michame. Pfidavame po kouskach 80
g tuku a dohladka vymichame. Ptidame 200 g burizoni a nechame vychladnout. Vytvarujeme
valecky, (miizeme plnit do tlacenkovych sackil), které nechame ztuhnout a krajime na tenké
platky.

POTREBNE PRiSADY
Vanilkové rohli¢cky

300 g hladké mouky

40 g mouckového cukru

200 g masla (Hery)

100 g mletych mandli

2 zloutky

Vanilkovy a mouckovy cukr na obalovani

W

Cokoladové dorticky

400 g hladké mouky
35



140 g mouckového cukru
300 g masla (Hery)

60 g mletych otfechil

2 zloutky

40 g kakaa

Napln:

240 g mouckového cukru
240 g mletych ofechli

4 7loutky

4 1Zice rybizové marmelady
Poleva:

100 g cokolady na vateni
50 g ztuzeného tuku

Pudinkové cukrovi

60 dkg hladké mouky (40)

37 dkg hery (25)

25 dkg cukru (17)

1 prasek do peciva

1 vanil. cukr

3 vejce (2)

5 balickt vanilkového pudinku (3)
(v z&vorkach uvedena mensi davka)

POSTUP PRiIPRAVY

Tésto se bud’ lisuje takovym tim kovovym strojkem, nebo ja to vykrajuju sttedné velkou
formickou. Po upeceni slepit marmelddou a je mozné konce namocit v cokolad¢. (ono to po
namazani marmeladou hezky zmékne). A je toho z téhle davky docela dost, tak akorat.

Linecké pecivo

Tohle tésto je notoricky zndmé, ale pro jistotu mij recept: 360g hladké mouky, 240g Hery, 120g
mouckového cukru, 2 zloutky, citronova kiira z 1/2 citronu, 2 vanilkové cukry, 1/2 balicku
kypfticiho prasku.

Zpracujeme tésto, vyvalujeme, vykrajujeme, peceme, slepujeme rybizovou marmeladou.

Kokosky plnéné
3 bilky, 150g mouckového cukru, 120g kokosu

Ve vodni lazni svafime bilky s cukrem na tuhy snih, do uvareného sné¢hu ptidame kokos a
1Zzickou délame na pecici papir hromadky. Pe¢eme 170°C 2-3 minuty, z papiru sundavame
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studené.

Z lineckého tésta si pfipravime tolik kolecek kolik je pusinek, mély by byt mensi neZ horni
obvod kokosek. Na kolecka doprostied saCkem stfikneme malou kapku pikantni marmelddy a po
obvodu nastfikdme krém . Poté slepime a ddme na chvili do ledni¢ky. Spodni ¢ast naméacime do
cokolady a vkladame do papirovych kosicki.

Marokanky
1/4 1 Slehacky, 160 g kandovaného ovoce, 160g ofecht (mtiiZete pouzit rizné smési), 160g cukru,

1 vanilinovy cukr a 20g hladké mouky.

Slehaéku, cukr, vanilinovy cukr a mouku svaiime za stdlého michéni na kasi. Do vlazné kase
vmichame kandované ovoce a ofechy nasekané na malé kousky. Muzete zkusit pouzit susené
meruiiky ¢i Svestky nakrajené na malé kousky v kombinaci s rozinkami (tfeba namisto
kandovaného ovoce).

Na plech vyloZeny pecicim papirem délame 1zickou malé hromadky a zvolna pe¢eme. Hromadky
se roztecou do placicek, které muzete polévat cokoladou - j& je zdobim polevou ze sacku, ktera
se prodava jak bil4, tak ofisSkova nebo tmava.

Tento recept jsem kdysi slySela od Petra Novotného a od té doby slavi v nasi rodin€ i okoli velké
uspéchy.

Milencina srdicka

300g hladké mouky, 100g mletych otfechi, 150g Hery, 100g mouckového cukru, 2 vanilkové
cukry, 1 vejce, ? bal.prasku do peciva, citr.klira a citr.§t’ava z ptlky citronu.

Vypracované¢ tésto rozvalejte a vykrajujte srdicka, ktera upecte. Slepujte krémem a polovinu
namocte do ¢okolady.

Krém: 60g mésla utfeme s 30g mouckového cukru, 1 vanilkovym cukrem, 50g mletych ofechi, 2
1Zicemi vajecného konaku

Kadaiiské rohli¢ky
300g mletych ofecht, 300g mouckového cukru, 2 vejce, 100g vyberoveé polohrubé mouky

Ze surovin zpracujeme testo, jde to ztuha, pokud mate malo mastné ofechy, pridejte polévkovou
1zici tuku. Po odpocinuti tésta vyvalejte placku cca 0,5 cm vysokou a vykrajujte rohlicky s
kulatymi rohy, pe¢eme 20 minut na 150°C. Na upecené vychladlé korpusy nasttikdme sdckem s
ozdobnou $pickou krém, ddme ztuhnout do mrazaku a potom krém namocime do ¢okolady.
Krém:250g mouckového cukru a 2 vejce uslehame ve vodni ldzni a potom zaslehdme 200g masla
a 100g nastrouhaného bilého tuku. Krému je vic, do zbytku vmicham strouhanou ¢okoladu a
pouzivam na slepovani kokosek.

Skebli¢ky - pe¢eme 2-1 tyden pied Vanoci

na té€sto: 250 g hladké mouky, 250 g masla, 1 vejce, 1 1Zice studené vody

na napli: 100 g mletych vlasskych ofecht, 100 g cukru, 1 celé vejce a Zloutek

na obaleni: mouckovy cukr

Postup: Prisady na tésto zpracujeme a dame na 2 hodiny do lednice. Také vSechny ptisady na
napln spojime. Pak z tésta vyvalime placku silnou 3 mm a vykrajujeme kolecka, na které davame
po 1zi€ce naplné. Kolecka ptehneme na polovinu a okraje fadné ptitiskneme. PeCeme v mirné
troubg a jeste teplé obalime v mouckovém cukru.

Kokosové kuli¢ky - nepecené, 2-1 den pred Vanoci

na tésto: 210 g cukru, 250 g tuku, 2 vejce, rozdrobené piskoty, 30 g kakaa, trochu rumu
Postup: Cukr, vejce, kakao a rum dobie utfeme a pfidame zmékly tuk. Zahustime piSkoty.
Vytvotime kulicky (asi 1,5 cm) a obalujeme je v kokosu.
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Vosi hnizda - nepecené, 2-1 den pred Vanoci

na té€sto: 180 g mouckového cukru, 80 g masla, 200 g mletych piskotd, 3 1Zice kakaa, 4 1zice
rumu, 2 Izice vody

na dohotoveni: cukr, celé piskoty

Postup: Z ptisad zpracujeme tésto, ze kterého pomoci formic¢ek na vosi hnizda vysypanych
cukrem tvotfime ulky. Ty pak plnime vaje¢nym koniakem nebo nékterou z naplni, dna vytvotime
z piskott.

napln:

1) vaje¢ny konak

2) dortova néapli v prasku Dr. Oetker s pfichuti vaje¢ného konaku

3) 80 g mouckového cukru, 1 vafeny Zloutek, 1 syrovy Zloutek, 2 1zice rumu, 1 kondenzované
mléko - vse utfit

4) 80 g cukru, 100 g masla, 1 zloutek, 1 bilek - bilek s cukrem uslehdme ve vodni lazni,
odstavime a michame do vychladnuti, pak pfiddme utfené maslo a Zloutek

Medové trubicky od papagaja

250g hl. mouky,

100g mouck. cukru,

100g medu,

2 Zloutky, 1 1Zice mléka,

na Spicku noze jedlé sody

vypracujeme v té€sto. Vyvalime tenky plat a vykrajujeme kolecka. Jesté vield kolecka se ithned po
vytazeni z trouby stoci pres konec varecky ¢i ptes kornoutek a chvili podrzi, aby se nerozjela.
okraj méac¢ime v ¢okolad¢ a plnime krémem. Zméknou a jsou vyborny

Cerné trubi¢ky od papagaja

350g hladké mouky,

150g mouck. cukru,

180g masla,

70g mletych ofechil,

1 vejce,

1 Zloutek,

1 IZice kakaa.

Na val si prosijeme mouku, pfidime ostatni suroviny a vypracujeme tésto, ze které¢ho vyvalime
plat o sile cca 2 mm. Poté radylkem z tésta vykrajime obdélniky o velikosti cca4 x 6 cm a
natac¢ime je na Uzké kovové trubicky. Dame na potieny plech a peceme asi 10 minut. Po upeceni
je prakticky thned sunddvame z trubicek. Vychladlé polévame rozpusténou ¢okoladou a plnime
krémem, popf. pafiZzskou Slehackou.

Ofechy slepované od papagaja
Tésto:

200g hladké mouky
160g masla

80g cukru moucka
60g ofechli

kakao

Krém:

200g masla

160g cukru

ofechy

kakao
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rum
nékdo dava do krému i Zloutek, ja ne

ofechy slepované hnédé
(kdyz délame bilé neddvame kakao) do hnédych je lepsi bili krém do bilych je lepsi hnédy krém.

Do mouky na vale pfidame cukr, kakao, umleté ofechy a pokrajené zmeklé maslo nebo rostlinny
tuk. Zpracujeme v tésto a nechdme v tu chvili odpocinout. Formi¢ky dobie vymazeme maslem a
nechame ztuhnout. Potom je plnime kousky tésta a naskladame je na plech a ve sttedné vyhiaté
troub€ je upeCeme. Upecené ofechy vyklopime z formicek a obalujeme ve vanilkovém cukru.
Vychladl¢ je naplnime krémem. A ten si piipravime tak, ze promichdme 60g cukru s trochou
kakaa, ptidame pokrajeny rostlinny tuk asi 100g, rum a dobfe naslehame.

maslo

rum

kakao 40 g

mouka hladka 140 g

tuk rostlinny 240 g

ofechy vlasské 140 g

cukr vanilkovy 1 ks

cukr moucka 130 g

kosicky:

40 dkg hladké mouky | 20 dkg masla | 6 dkg praskového cukru | 3 celd vejce | 11 dkg
mouckového cukru | 25 dkg masla/20dkg kakaa,cokoladu na vafeni +maslo na politi koSickt
Ptiprava:

Z mouky masla a cukru a kakaa udélame tésto a plnime jim formicky na kosi¢ky. Dame do
trouby a peCeme pii mirném ohni.

Upecené nechame vychladnout a potom je vyloupame z formicek.

Krém udélame tak, Ze vejce a cukr uvaiime VE VODNI LAZNI! za stalého michani asi 20
minut. AZ bude hotova péna tak ji vetfeme do masla.

Krémem plnime koSi¢ky, poté polijeme cokoladou kterou jsme nad vodni parou rozpustili s
maslem které¢ a miizeme ozdobit piilkou vlaSského ofechu.

Kakaové ty¢inky
Suroviny: 160g hl.mouky

80g mletych vl.ofechu
60g mouc.cukru

130g Hery/masla/

1 1/2 1zice kakaa

Postup: Na vale smichame mouku,mouc.cukr,kakao,ptiddme nakousky nakr.tuk,mleté ofechy a
vypracujeme tésto.

Mlynkem na maso skrz Sablonu tvarujeme prouzky asi Scm,klademe na plech.Pe¢eme pii
180°C.Po vychladnuti zdobime ¢okolddovou polevou,nejlépe bilou.

Arasidovy jezek:

350 g polohrubé mouky, 120 g mouckového cukru, 200 g tuku, 1 vejce, 150 g mletych arasidu,
1/2 présku do peciva, Spetka soli.

Vypracujeme na vale tuzsi té€sto, nechame odpocinout. Vyvalime plat o tloustce 3—4 mm,
vykrajujeme jezky a upe€eme na vymazaném plechu.

Slepujeme marmeladou, bodlinky by se mély namacet v karamelu — na panvi rozpustime 50 g
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mouckového cukru na karamel, pfidame
1 1zici masla a 50 g arasidd, které v karamelu siln¢ obalime. Misto karamelu 1ze pouzit cokoladu,
neni to tak pracné.

Cajové:

500 g tuku, 2 vejce, 200 g ml. cukru — vyslehame a vmichdme 600 g hl. mouky a 1 van. cukr.
Dame do pytliku a na plech s papirem

stiikdme malé vénecky. Upeceme, slepujeme marmeladou a z jedné strany macime do ¢okolady.
Rada: stiikejte velmi malé vénecky,

protoZze tésto se trosku ,,rozjede®. Tésto ma byt tuhé, takze ho vic nefed’te.

Kokosovy salam:
250 g kokosu, 1 Salko, 100 g suseného mléka. Vypracujte tésto, rozd€lte na 3 dily — bily,

kakaovy, rizovy (barvivo).
Vyvalejte 3 barevné valeCky, zamotejte, obalte v kokosu.

7.

Ulky v ¢okoladé:

300 g ml. ofecht, 150 g ml. cukru, 3 1zicky krupice, 1 vejce - vypracovat tésto, tvofit ulky,
nechat zaschnout,

slepit maslovym krémem s lineckym koleckem, macet do ¢okolady.

Babicciny rohlicky:

350 g hl. mouky, 210 g ml. cukru, 280 g tuku, citr. kira, 1/2 malé 1zicky ml. skofice a utlucené¢ho
hiebicku, 140 g ml. ofecht, 1 Zloutek

— vypracujeme tésto, které plnime do formicek a upeceme. Slepujeme maslovym krémem a
konce macime do Cokol. polevy.

Mandlové slzicky:
300 g ml. cukru, 150 g masla, 80 g suSeného mléka, mandl. trest'(voda nebo bilek). Vypracujeme

tésto, vykrajujeme tvary,
nechame ususit. Pak slepujeme rizovym krémem s pecCenym stejnym tvarem, nahoru dame tecku
krému a 1/2 mandle.

AraSidové koSicky:

Upecené kosicky z lineckého tésta se plni nepeenou nadivkou: ml. piSkoty nebo pomlety
upeceny korpus, kand. ovoce, rozinky,

rum, krém, ofechy, citr. kira, marmeladda( vSe délam od oka) se pomele. Napichame nesolené
araSidy, macime v bilé ¢okoladové polevé.

W

Cokoladové rohlicky.
210 g hl. mouky, 20 g kakaa, 70 g ml. cukru, 40 g ml. ofechtl, 140 g tuku, skofice, citr. kira,

vanilka — vypracovat tésto,

upéct ve formickach, nahoru nastiikat krém a macet do ¢okolady. Krém: 2 vejce, 100 g ml. cukru
utit, pridat 60 g kakaa,

rum a 250 g 100% rozpus. vlazného tuku.

Linecké ¢tverecky:

Z lineckého tésta upeceme Ctverecky (plné i s dirkou). Slepujeme kakaovym krémem, polijeme
¢okoladou, ozdobime stiibrnou cukrovou kuli¢kou.

Vrch mizeme jesté postiikat cokoladou.
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KoSicky s kvitecky:

Upecené kosicky z lineckého tésta se plni nepeenou nadivkou: ml. piSkoty nebo pomlety
upeceny korpus, kand. ovoce,

rozinky, rum, krém, ofechy, citr. kiira, marmelada ( v§e délam od oka) se pomele. Namoc¢im v
cokoladé¢ a ozdobim kvitecky.

Sypané rohli¢ky:

240 g hl. mouky, 140 g tuku, 70 g ml. cukru, 5 nastrouhanych tabulek ¢okolady, 160 g ml.
ofecht, 1 vejce, citr. klira. Tésto vyvalet,

vykrajovat rohlicky, polovinu potfit Zloutkem a posypat strouh. ofechy. Upéct, slepovat
kakaovym krémem.

Parizské rohlicky:

3 bilky a 120 g cukru krupice slehdme v pafe. Pak opatrné vmichame 150 g ml. ofechti a 1 1zici
pol. mouky.

Sackem stiikdme na plech rohlicky, peceme pii 110 °C. Nastiikdme krém a mac¢ime do cokolady.
Krém: 3 Zloutky Slehdme nad parou se 100 g ml. cukru a 50 g ¢okolady na vateni. Po
vychladnuti vmichame do 125 g masla, mizeme ptfidat rum.

Cokoladovi rolida:

Vyslehame 3 vejce, 90 g krystalu, zlehka vmichame 90 g hl. mouky + kakaa. Upeceme na
papife, potfeme kakaovym krémem (viz. patizské rohlicky), zabalime, povrch lehce potfeme
krémem a obalime v ml. ofiSkéch.

Jadrové bananky:
Ve vodni l4zni §lehdme 400 g krup. cukru a 9 bilkd. Pfiddme 200 g ml. ofechil a nechdme

vychladnout.
Hmotu nastiikame na pecici papir do tvaru bananka a pomalu peeme asi 130 °C.
Nahoru nastfikdme krém — maslo, ml. cukr, nugeta a kakao a macime v ¢okolade¢.

Cokoladové tyéinky:

Tésto: 210 g hl. mouky, 20 g kakaa, 70 g ml. cukru, 40 g ml. ofechti, 140 g tuku, skofice, citr.
ktira, vanilka — plnime do formicek,

upeceme, slepujeme maslovym krémem, konce macime v cokolade¢ a obalime v kokosu.

Popelcin ofech:

Upeceme ofechy — viz. babic¢iny rohlicky €.5, po dvou slepujeme k sobé méaslovym krémem,
dovnitt dame liskovy ofisek.

Spodek namoc¢ime do ¢okolady a postavime do papirového kosicku. Ozdobime zelenym
kokosem.

Kodidi jazycky:

400 g hl. mouky, 120 g ml. cukru, 300 g tuku, 30 g kakaa — vypracovat tésto, vyvalet, vykrajovat
jazy€ky a upéct. Plnit krémem, polit cokoladou.

Krém: 1 Slehacka, 250 g ml. cukru, 2 Zloutky, 50 g kakaa — svafit, vychladit. Utfit 250 g masla a
150 g rozpust. 100% tuku, vmichat Slehacku.

Cokoladové Fezy:

Upeceme piskot ze 4 vajec, 120 g krystalu a 120 g hl. mouky. PodéIn€ roziizneme naptil,
polovinu potfeme maslovym krémem,

piiklopime druhou polovinu, rozptilime (budeme mit dva fezy), povrch potfeme slabé krémem
nebo marmelddou a polijeme ¢okoladou,

nebo obalime v ml. ofiScich, ozdobime.
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Kokosova rolada:

Vyslehame 3 vejce a 90 g krystalu, zlehka vmichame 90 g hl. mouky a na papife upeceme.
Potfeme marmelddou a méslovym krémem, zabalime, povrch zlehka potfeme krémem a obalime
v kokosu.

Sloni slzy:

2 Izice hladké mouky, 6 1zic mouckového cukru, 40 g kakaa, 6 vajec, na Spicku noze kypfticiho
prasku.

Zloutky s cukrem uslehame do pény, pfidame mouku prosatou s kakaem a praskem do peciva a
uSlehany snih.

Tésto rozetfeme na vymazany a vysypany plech a upeceme. Piskotovy plat vyklopime na
mouckovym cukrem

posypanou utérku. Do stfedu podélné poloZzime valecek na nudle a plat pfes néj prelozime.
Nechame vychladnout, pak potfeme kokosovo—ofechovym krémem. Do 5 1zic horkého mléka
zamichame 200 g masla,

2 vanilkové cukry, 3 1zice mletého kokosu. Promichdme a nakonec zamichame 150 g mletych
ofechtl.

Na krém poloZime 3-4 oloupané banany a pielozime v slzu. Polijeme cokoladovou polevou nebo
posypeme cukrem.

Krajime tihledné trojuhelniky. Na ¢okoladovou polevu kdpneme ¢arecky ¢okoladou, kdyz stéka;ji
dolt, tvofi malé slzy.

Kokosovo-rumovy rez:

250 g tuku, 250 g ml. cukru, 5 Zloutkt, 50 g kakaa — vySlehat + snih, 200 g hl. mouky, upéct —
studené propichat vidlickou.

Povrch: rozpustit 250 g masla, ptidat 120 g détské krupice, 1-2 dcl rumu, 450 g ml. cukru, 200 g
kokosu. Rozetfit na tésto, nechat ztuhnout a polit cokoladou.

Puncovy kokosovy rez:

Upeceme korpus ze 4 vajec, 120 g kryst. cukru a 120 g hl. mouky. Na né&j dame népln: 2 balicky
ml. piskotd, 3 1Zice rybiz. marmelddy, 1dl rumu, citr. §t'ava.

Na to rozetfeme krém: svatime 1/4 1 mléka a 200 g kokosu, nechdme vychladit. Rozslehdme 250
g masla a 100 g ml. cukru a vmichame kokos. smés.

Rez polijeme bilou ¢okoladou a posypeme kokosem.

42



